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YOUR INDUCTION HOB

Introduction

EN4 & ASKO

This induction hob is designed for the true lover of cooking.

The cooking zone has a high capacity and responds fast and effectively.
The cooking zone is designed especially for the wok and does not only
heat the base of the pan, but also a large part of the pan itself, making
you experience maximum cooking comfort.

Cooking on an induction hob is different from cooking on a traditional
appliance. Induction cooking makes use of a magnetic field to generate
heat. This means that you cannot use just any pan on it. The pans
section gives more information about this.

For optimum safety the induction hob is equipped with several
temperature protections and a residual heat indicator, which shows that
the cooking zone is still hot.

This manual describes how you can make the best possible use of the
induction hob. In addition to information about operation, you will also
find background information and maintenance tips that can assist you
in using this product.

Read the manual thoroughly before using the appliance, and store
these instructions in a safe place for future reference.

The manual also serves as reference material for service technicians.
Please, therefore, stick the appliance identification card in

the space provided, at the back of the manual. The appliance
identification card contains all the information that the service
technician will need in order to respond appropriately to your needs and
questions.

Enjoy your cooking!



Control panel
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SAFETY INSTRUCTIONS

Before use, read the separate safety
instructions first!

Temperature safety
® The cooking zone is equipped with a sensor that measures
the temperature of the bottom of the pan to avoid any risk of
overheating when a pan boils dry. In case of temperatures rising too
high, the power is reduced or shut off automatically.

Cooking-time limiter
e The cooking-time limiter is a safety function of your cooking
appliance. It will operate if you forget to switch off your hob.
* Depending on the setting you have chosen, the cooking time will be
limited as follows:

Setting The cooking zone switches
automatically off after:
1and 2 9 hours

3,4and 5 5 hours
6,7 and 8 4 hours
9 3 hours
10 2 hours
11 and 12 1 hour

e The cooking-time limiter switches the cooking zones off if the time
in the table has elapsed.

Setting The cooking zone switches
automatically to setting 9 after:

boost 10 minutes

EN6 & ASKO



USE

Operation of the touch-sensitive buttons

Induction cooking

The operation of the hob by means of the touch-sensitive buttons takes
a while getting used to when you’re used to a different operation. For
the best effect, place your finger tips flat on the buttons. You don’t have
to push hard.

The touch sensors have been set in such a way that they only react
to the pressure and size of finger tips. The hob can’t be operated with
other objects and won't, for instance, be turned on if your pet walks
over the hob.

Induction cooking is fast

e To start with you will be surprised by the speed of induction
cooking. Wokking on a high setting is especially fast. It is best not
to leave the pan unattended.

The power will be adjusted

With induction cooking, only that part of the cooking zone which is
in contact with the wok, is used. It is important to use the wok that is
included, as this wok is fully in contact with the cooking zone.

Suitable pans are available via the website ‘www.asko.com’.

Attention

e Grains of sand may cause scratches which cannot be removed.
Only put pans with a clean base on the cooking surface and always
pick pans up to move them.

e Carefully place the pan on the cooking zone. When handling the
pan carelessly, the handle may hit and damage the glass.

* Do not shake the pan while on the cooking zone. This may cause
scratches on the glass, or the glass can get damaged by the
handle.

e Do not use the hob as a worktop.

& ASKO
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USE

How induction works

A magnetic field is generated in the appliance. By placing a pan with an
4
3 iron base on a cooking zone, a current is induced in the pan base. This
, induced current generates heat in the base of the pan.

Easy

The electronic controls are accurate and easy to set. On the lowest

The coil (1) in the hob (2) setting, you can melt chocolate directly in the pan, for example, or cook
generates a magnetic field (3). ingredients that you would normally heat in au bain-marie.

By placing a pan with an iron

base (4) on the coil, a current is Fast

induced in the base of the pan. Thanks to the induction hob’s high power levels, the wokking goes very
fast.

Clean
The hob is easy to clean. Because the cooking zone does not get any
hotter than the pan itself, food spills cannot burn on.

Safe

The heat is generated in the pan itself. The glass top does not get any
warmer than the pan. This means that the cooking zone is considerable
cooler compared to that from a ceramic hob or a gasburner. Once a
pan has been taken away, the cooking zone cools down quickly.

EN8 & ASKO



USE

Pans for induction cooking
Induction cooking requires a particular quality of a pan.

Attention

e Pans that have already been used for cooking on a gas hob are no
longer suitable for use on an induction hob.

¢ Only use pans that are suitable for electric and induction cooking
with:
> a thick base (minimum 2.25 mm)
> a spherical pan base that is fully in contact with the cooking

zone.
¢ The best are pans with the ‘Class Induction’ quality mark.

Suitable pans are available via the website ‘www.asko.com’.

s Lo T
= 9 - Not all pans are suitable for induction cooking. Therefore it is important
to know whether the pan is of the appropriate material. With a magnet,
you can check if the pan is suitable. When the magnet is attracted to
the pan, the pan is suitable.

Attention

e Because of the high cooking oil temperature there is only one wok
pan suitable for stir-frying on this induction cooking ring. This is
the so-called Curie pan, which cannot be heated to a temperature
higher than 250 °C.

g ASKO ENO9



USE

Induction noises

EN 10 @& ASKO

How to use the wok

e Carefully place the pan on the cooking zone. When handling the
pan carelessly, the handle may hit and damage the glass.

* Do not shake the pan while on the cooking zone. This may cause
scratches on the glass, or the glass can get damaged by the
handle.

A ticking sound
Ticking can also occur at lower settings.

Pans are making noise

Pans can make some noise during cooking. This is caused by the
energy flowing from the hob to the saucepan. At high settings this is
perfectly normal for some pans. It will not damage either the pans or
the hob.

The fan is making noise

To enlarge the lifespan of the electronics, the appliance is equiped with
a fan. If you use the appliance intense, the fan is activated to cool down
the appliance and you will hear a buzzing sound. The fan runs on for
several minutes after the hob has been switched off.

Automatic power-on function
When the automatic power-on function (APD) is active, you will hear a
ticking noise, even if the zone is not being used.



OPERATION

Switching on and setting the power
The cooking zones have 12 levels. Beside it there is a level ‘boost’.
1. Put a pan into the cooking zone.
2. Press the childproof lock button.
You will hear a signal.
3. Press the on/off button of the cooking zone concerned.

In the display ‘-’ will blink and you will hear a signal. If no cooking
setting is selected after a zone is switched on, the cooking zone
switches off automatically after 10 seconds.

4. Press the + or - button, or the << or >> button to select the desired
setting. The cooking zone starts automatically in the level that has
been set (when a pan is detected).
> If you press button + or - first, level 6 appears.
> If you press button >> first, level 12 + ‘boost’ appearin the

display. This is power level ‘boost’ and you can use this setting
if you want to bring dishes to the boil quickly (see page 12).
> If you press button << first, level 1 will appear.

LI Tips
- 9 = e With the + or - button you can raise or reduce the power setting
step by step. By pressing the << or >> button, you can raise or
reduce the power setting quick.
e Press and hold the <<, -, + or >> button to set the desired power
level more quickly.

Pan detection

If the hob doesn’t detect a (suitable) pan after a cooking power has
been set, the display will continue to flash and the cooking area remains
cold. When no (suitable) pan is placed within one minute, the cooking
zone will switch off automatically.

Residual heat indicator
If the cooking zone has been used intensively it will retain heat for

several minutes afterwards. As long as the cooking zone is still hot an
“H” will be visible in the display.

& ASKO EN 11



OPERATION

Boost

You can use the ‘boost’ function to cook at the highest power level
during a short period of time (max.10 minutes). After the maximum
boost time the power will be reduced to setting 12.

Switching on ‘boost’

1. Put a pan into the cooking zone.

2. Press button >> immediately after you have switched on the zone.
Level 12 and ‘boost’ appear in the display.

e If the cooking zone has already been set to a power level and you
want to use ‘boost’, press several times button >> or button +.

Switching off ‘boost’
‘Boost’ has been switched on, the display shows level 12 and ‘boost’.
1. Press button << or - .
In the display you will see a lower level.
Or:
2. Press the on/off button of the cooking zone you want to switch off.
You will hear a signal and the level in the display disappears.
The cooking zone has been switched off completely.

Switching off

Switching off the cooking zone

Press the on/off button.

You will hear a signal and the level in the display disappears.

e The hob will automatically be in the stand-by mode (also refer to
‘stand-by mode’).

Or
Press the childproof lock button to switch off the cooking zone.
You will hear a signal. The red childproof lock indicator next to the
childproof lock button will blink very slowly.
e The induction hob is now in eco stand-by modus

(see also ‘eco stand-by modus’).

EN 12 & ASKO



OPERATION

Stand-by modus

In stand-by modus the induction hob is switched off. You can switch to
the stand-by mode from the eco stand-by mode, or by switching off the
cooking zone.

From the stand-by mode you can directly start cooking by pressing the
on/off button.

Switching the hob from the eco stand-by mode to the standy-by
mode

The red light next to the childproof lock button keeps slowly going on
and off.

Press the childproof lock button for a short while to switch to the stand-
by mode.

A single beep will be heard. All lights on the hob are out.

Eco stand-by mode

In the eco stand-by mode the hob is switched off and it uses as little
energy as possible. The hob can also be switched to the eco stand-by
mode from the stand-by mode and whenthe cooking zone is still active.

Did you know that
The hob uses less than 0.5 Watt in the eco- stand-by mode. That is
even less than in the stand-by mode of the hob.

Switching the hob to the eco stand-by mode

Press the childproof lock button.

A single beep will be heard. The eco stand-by mode is active, the red
light next to the childproof lock button keeps slowly going on and off.

From the eco stand-by mode you can’t immediately start cooking. To
be able to, the hob first needs to be switched to the stand-by mode.

Did you know that

After 30 minutes in the stand-by mode the hob will automatically switch
to the eco stand-by mode to prevent unnecessary energy consumption.

g ASKO EN 13



OPERATION

Childproof lock

Pause

EN 14 2 ASKO

Your induction hob is equipped with a childproof lock that lets you lock
the appliance. It prevents unintended switching on.

Switching on the childproof lock

1. Press the childproof lock button.
A double beep will be heard. All buttons are inactive now, except
for the childproof lock button. The hob first switches to the eco
stand-by mode and then to the childproof lock mode. The red light
is constantly on.

2. Press the childproof lock button again for 2 seconds to get the hob
of the childproof lock.
A single beep will be heard. The hob is now in the stand-by mode.
The red light next to the childproof lock button is out.

Tip
Set the hob to the childproof lock mode before cleaning the hob to
prevent it from accidentally switching on.

Did you know that
When the hob is set to the childproof lock, is uses just as little energy
as when it is in the eco stand-by mode.

With this pause function, you can set the entire hob to ‘pause’ for
5 minutes during cooking. In this way you can leave or clean the hob in
a safe way during a short period of time, without losing settings.

Switching the hob to the pause mode

Press the pause button.

A double beep will be heard, the settings change into a lower setting

and the red light next to the pause button flashes.

e The set timer/kitchen timer stops.

e The cooking zone is automatically changed to a lower setting.

e All buttons are inactive except for the childproof lock and the pause
button. The on/off button of the cooking zone also remains active, it
does however react with a delay of two seconds.



OPERATION

If you press the pause button again within 5 minutes, the paused

cooking process will be resumed.

A double beep will be heard, the hob resumes the settings as they were

set before the pause.

If you do not undertake any further action within 5 minutes:

The active cooking zone will be switched off automatically. After that the
pause button will keep flashing for 25 minutes to indicate the cooking
process has been ended by the pause mode. The hob automatically
switches from the pause mode to the eco stand-by mode after

25 minutes.

Recognizing a mode

The stand-by mode

Not a single light is lit.

The eco stand-by mode
off.

The red light next to the childproof lock
button button keeps slowly going on and

The childproof lock
mode

The red light next to the childproof lock
button is constantly on.

The pause mode

The red light next to the pause button
flashes.

Timer / Kitchen timer

The timer/alarm clock button for the cooking zone has two functions:

The timer function

The kitchen timer function

This function can be recognized
by a small red arrow pointing up.

This function can be recognized
by a small red arrow pointing
down.

The time increases in the timer
function.

The time decreases in the kitchen
timer function.

The timer cannot be linked to the
cooking zone.

The kitchen timer can be linked to
the cooking zone. This means the
cooking zone switches off when
the set time has passed.

The timer function is activated by
pressing the timer button for
3 seconds.

The kitchen timer function can be
activated as follows: first activate
the timer function and then
activate the kitchen timer function
by pressing the + or - button.

g ASKO EN 15




OPERATION

EN 16 & ASKO

Attention

The timer-/kitchen timer function can also be used without
activating the cooking zone.

Switching on the timer

1.

Press the timer/alarmclock button of the cooking zone once.

Three flashing zeroes and + and - appear in the display.

If you do not set a time with the + or - button, the timer will start
running automatically after 3 seconds. The timer can go as far as 9
hours and 59 minutes.

The red arrow pointing up lights up and the time increases.

. Again press the timer/alarmclock button of the cooking zone to

switch it off.

Switching on the kitchen timer

1.
2.

Press the timer/alarmclock button of the cooking zone once.
Press the + or - button to switch from the timer function to the
kitchen timer function. After that you can set the desired cooking
time with the + button. Then you can change the set time with the
- button.

The red arrow pointing down lights up. Time is counting down.

. Again press the timer/alarmclock button of the cooking zone to

switch it off again.

Attention

The kitchen timer is linked to the cooking zone if the accompanying
cooking zone is switched on.

If the kitchen timer is linked to the cooking zone, the cooking zone
will switch off after the set time has passed.

The kitchen timer alarm goes off and beeps for a quarter of an hour
while decreasing as the time passes, while ‘0.00’ and the arrow
pointing down keep flashing. Again press the timer/alarm clock
button to switch off the kitchen timer alarm again.



OPERATION

Switching on and off the beep

Setting the cooking time
Switch the kitchen timer on.

Button Steps of x per button |Time
contact

+ x =1 minute 0.00 to...

- x = 10 seconds 5.00 - 0.00

- x = 30 seconds 9.00 - 5.00

- X =1 minute ...109.00

After 9 minutes and 0 seconds (“9.00”) the word “.min” appears in the
display and the minutes will be added behind the dot.

Tip

You can press and hold the + or - button to set the desired cooking

time quicker.

1. Press the on/off button twice.

2. Press and hold the << button and the + button at the same time
until you hear a beep.
The beep is now switched off for all button operations, except for
the pause button and the childproof lock button. Note: the kitchen
timer alarm and the beep for error messages cannot be switched

off.

3. Use the same button combination to switch the sound back on.

& ASKO
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OPERATION

EN 18 & ASKO

Switching on/off the automatic pan detection

If, after the hob has been turned on, a pan is placed in an inactive
cooking zone, the operating controls light up and this can be used
immediately (without operating the on/off switch).

If the cooking zone is not activated within 10 seconds, the light will go
out. It can be re-activated by removing the pan and then replacing it or
by using the on/off switch.

This function is active by default, but can also be switched off. This is
done by switching the hob off and operating the ‘wok’ button (19) and
‘on/off button’ (6) on the left-hand control panel for 5 seconds. ‘APd
OFF’ will appear on the display. By repeating this process, the function
can be reactivated and the ‘APd On’ will appear on the display.



OPERATION

The ideal wok setting

Healthy cooking

When the hob is switched on, you can automatically set the ideal wok
setting with a push of the button.

To set the ideal wok setting

There is a pan on the cooking zone and the hob is switched on.

1. Press the wok button.
An icon will light up and an ‘A’ will appear in the display. The
cooking zone automatically switches to the ideal wok setting after
3 seconds.

You can use the following buttons to choose another level:
<<, -, >>.

Burning point of different types of oil

Burning point of separate kinds of oil ASKO advises to choose an oil
based on the baking temperature to bake in a healthy way. Every kind
of oil has a different burning point at which toxic gases are released.
You can see the burning points of different kinds of oil in the table

below.

oil Burning point °C
Extra virgin olive oil 160 °C
Butter 177 °C
Coconut ol 177 °C
Rapeseed oil 204 °C
Virgin olive oil 216 °C
Sunflower oil 227 °C
Corn oil 232 °C
Peanut oil 232 °C
Rice oil 255 °C
Olive ol 242 °C

g ASKO EN 19



MAINTENANCE

Cleaning

Lo TP
= 9 = Activate the childproof lock before you start cleaning the hob.

Daily cleaning

e Although food spills cannot burn into the glass, we nevertheless
recommend you clean the hob immediately after use. Best for daily
cleaning is a damp cloth with a mild cleaning agent.

e Dry with kitchen paper or a dry kitchen towel.

Stubborn stains

e Stubborn stains can also be removed with a mild cleaning agent
such as washing-up liquid. Special products are available for this
purpose.

* Remove water marks and lime scale with vinegar.

e Metal marks (caused by sliding pans) can be difficult to remove.

e Use a glass scraper to remove food spills. Melted plastic and sugar
is also best removed with a glass scraper.

Never use

e Never use abrasives. They leave scratches in which dirt and lime
scale can accumulate.

* Never use anything sharp such as steel wool or scourers.

EN20 @& ASKO



FAULTS

General

The service department telephone number can be found on the
guarantee card provided or on ‘www.asko.com’.

If you notice a crack in the glass top (however small), switch the hob
off immediately, unplug the hob, turn off the (automatic) fuse switch(es)
in the meter cupboard or, in the event of a permanent connection,

set the switch in the power supply lead to zero.) Contact the service
department.

Troubleshooting table

If the appliance does not work properly, this does not always mean that
it is defective. Try to deal with the problem yourself first by checking
the points mentioned below or check for more information the website

‘www.asko.com’.

Symptom

Possible cause

Solution

Text appears in the display
when the appliance is
connected for the first time.

This is the standard set-up
routine.

Normal operation.

The fan runs on for several
minutes after the hob has been
switched off.

The hob is cooling down.

Normal operation.

A slight smell is noticeable the
first few times the hob is used.

The new appliance is heating
up.

This is normal and will
disappear once it has been
used a few times. Ventilate
the kitchen.

The pans make a noise while
cooking.

This is caused by the energy
flowing from the hob to the
saucepan.

This is caused by the energy
flowing from the hob to the
saucepan. This is not harmful
for the pans or hob.

You have switched on the
cooking zone, but the display
keeps flashing.

The pan you are using is not
suitable for induction cooking
or does not have the right
spherical shape.

Use a suitable pan.

The cooking zone suddenly
stops working and you hear a
signal.

The preset time has ended.

Switch the bleep off using the
+ or - button on the timer.

The hob is not working and
nothing appears in the display.

There is no power supply due
to a defective cable or a faulty
connection.

Check the fuses or the electric
switch (if there is no plug).

& ASKO EN 21




FAULTS

Symptom

Possible cause

Solution

A fuse blows as soon as the
hob is switched on.

The hob has been wrongly
connected.

Check the electrical
connections.

Fault code FO0O.

The control panel is dirty or
has water lying on it.

Clean the control panel.

Fault code FO ... F6 and FC.

Defective generator.

Contact the service
department.

Fault code F7.

The ambient temperature is
not good.

Switch off all heat sources
in the vicinity of the cooking
plate.

Fault code F8 and F08.

Appliance over heated.

The appliance has been
switched off because of over
heating. Let the appliance cool
down and start again on a
lower setting.

Fault code F9 and/or
continuous beep.

The appliance has been
connected incorrectly and/or
the mains voltage is too high.

Let your connection be
changed.

Fault code F99.

You have pressed two or more
buttons at the same time.

Do not operate more than one
button at the same time.

Fault code FA.

Mains voltage is too low.

Contact your energy supplier.

Fault code FAN.

Air circulation not good.

Make sure the venting holes
under the cooking plate are
open.

Fault code E6

Wrong pan.

Suitable pans are available via
the website ‘www.asko.com’.

Hardware / software error.

Contact the service
department.

Other fault codes.

Defective generator.

Contact the service
department.

EN22 & ASKO




INSTALLATION INSTRUCTIONS

Safety instructions for the installation

Clearance

* HI1345G: min. 40 cm

® The connection must comply with national and local regulations.

e The appliance must always be earthed.

e This appliance may only be connected by a competent electrical
installer.

e Always connect the appliance to an earthed socket.

e The connection cable must hang freely and is not to be fed through
a drawer.

e |f you want to make a fixed connection, make sure that a multi-
polar switch with a contact separation of at least 3 mm is fitted in
the supply line.

e The worktop the hob is built into must be flat.

e The walls and the worktop surrounding the appliance must be heat
resistant up to at least 85 °C. Even though the appliance itself does
not get hot, the heat of the hot pan could discolour or deform the
wall.

e Damage caused by incorrect connection, installation or use, will not
be covered by the guarantee.

Sufficient all-round clearance is essential to the safe use of the hob.
Check that there is enough clearance.
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o .z
_~| cabinet * ;
~
- .z
- .z
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o .z
“I -~
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

Attachment points for mounting brackets

Do not remove or twist
the nut!

=

EN 24 &2 ASKO

Thick worktops

0

Thin worktops



INSTALLATION INSTRUCTIONS

Installation dimensions
The dimensions and recesses are shown in the illustration beneath.

Ventilation

The electronics in the appliance need cooling. The appliance will
automatically switch off if there is insufficient air circulation. There are
ventilation openings at the bottom of the appliance. It must be possible
for cool air to be drawn in through these openings. There are outlet
openings at the bottom and at the front of the appliance.

& ASKO
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INSTALLATION

INSTRUCTIONS

Constructing above an oven or fixed pannel

e
3
e
A

EN26 & ASKO

Ventilation occurs through the plinth (A) and the back of the cupboard
(B). Saw out the ventilation openings (min. 100 cm?). Air supply A

is superfluous when, together with opening B, there’s an opening
somewhere else where air can be drawn in.

Make sure the crossbar does not impede the airflow. Plane or saw the
crossbar C diagonally if necessary.

When the work top is thicker than the built in depth (=120 mm) of the
appliance, this is fine. On the other hand, when the work top is thinner
than the built in depth of the appliance, a drawer or oven possibly will
not fit beneath the appliance.

Beneath the hob a minimal space is required for cooling and optimal
functioning of the hob. A minimum space of 10 mm between the base
of the hob and the top of the drawer is advised.

Do not allow a drawer to block the ventilation openings on the bottom
of the appliance. If there is a drawer under the hob, a gap of at least the
width of the hob should be made at the front.




INSTALLATION INSTRUCTIONS

Fitted-unit situation with space

Coupling examples with a coupling profile

TY301IM ‘WO3111M HG311IM HI3271W FR311IM
330
|
I
I
|
| |
I I
| I
| 1
I
|
ey I
// \!
1) WAV
s \
| I
| 300 20 200 w5 0 |
3 20 w0 3
HG3111M WOo311IM TY3011M FR3111M HI3271W
330 330 330
\ \
== | /
1 o - I ‘ -
| " | [ . .
! P ! ! Coupling profile for
! D b : making certain that
[ | )
! [ I ! appliances are mounted
I [ [ |
1 1 .
} L | ! I‘ tightly next to each other
/" I :: ‘u l(j i \
/i [ H AW
Vi i | WA
v/ ' o A
= - . |
| 2% 290 300 300 345 |
40 35 30 35

& ASKO EN 27



INSTALLATION INSTRUCTIONS

Building in

Check that the cabinet and the cut-out meet the dimension and

y ventilation requirements

Treat the sawn ends of wooden or synthetic worktops with sealing
varnish if necessary, to prevent moisture causing the worktop to swell.

Lay the hob upside down on the worktop.

Remove the protective layer from the sealing tape and apply the tape in
the groove of the aluminium profile or on the edge of the glass plate. Do
not stick tape round the corners, but cut 4 separate pieces to seal the
corners well.

Turn the hob over and lay it in the recess.

Connect the appliance to the mains. A short bleep will be heard and all
the displays will light up briefly. The appliance is ready for use.

Check that it works properly. If the appliance has been wrongly
connected either a bleep will sound or nothing will appear in the
displays, depending on the error.

If the connecting cable is damaged, it may only be replaced by the

manufacturer, the manufacturer’s service organisation or equivalently
qualified persons, in order to avoid dangerous situations.

EN 28 & ASKO



TECHNICAL DETAILS

Capacity and dimensions table

This appliance complies with all relevant CE directives.

Hob type HI1345G

Induction X

Connection 220-240V 50/60Hz (euro
plug)

Phases 1

Maximum capacity cooking zone 3 kW (9 300)

Total connected load 3 kW

(Building in) dimensions

Appliance width x depth 384 x 522 mm

Build-in height from top of worktop 125 mm

Cut-out width x depth 345 x 490 mm

Minimal distance cut-out to back wall | 40 mm

Minimal distance cut-out to side wall 40 mm

& ASKO
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ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of packaging and appliance

EN 30 @& ASKO

Ce

In the manufacturing of this appliance durable materials were used.
Make sure to dispose of this equipment responsibly at the end of its
lifecycle. Ask the authorities for more information regarding this.

The appliance packaging is recyclable. The following may have been
used:

e cardboard;

e polythene film (PE);

e CFC-free polystyrene (PS hard foam).

Dispose of these materials in a responsible manner and in accordance
with government regulations.

As a reminder of the need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with the symbol of a crossed-out
wheeled dustbin. This means that at the end of its working life, the
product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to
a special local authority differentiated waste collection centre or to a
dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving from
inappropriate disposal and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in energy and resources.

Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable European Directives,
Decisions and Regulations and the requirements listed in the standards
referenced.
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VOTRE PLAQUE DE CUISSON

Introduction

FR4 & ASKO

Cette plague de cuisson a induction est congue pour les vrais
gastronomes. La zone de cuisson dispose d’une capacité élevée

et réagit de maniére rapide et efficace. La zone de cuisson est
spécialement congue pour le wok et chauffe la base de la casserole,
mais également une grande partie de la casserole, ce qui vous permet
de bénéficier d’'un confort maximal pour la cuisson.

Cuire sur une plague de cuisson a induction est autre chose que
cuire sur un appareil traditionnel. La cuisson a I'induction utilise un
champ magnétique pour générer de la chaleur. Ceci veut dire que
vous ne pouvez pas utiliser n’importe quelle casserole. Le chapitre

« casseroles » vous fournira de plus amples informations sur ce sujet.

En vue d’assurer une sécurité optimale, la plaque de cuisson en
induction est équipée avec un dispositif de sécurité pour la surchauffe
et un voyant de chaleur résiduelle. Il signale que la zone de cuisson est
encore chaude.

Ce manuel décrit la maniére d’utiliser au mieux la plaque de cuisson en
céramique. En plus d’une information sur la commande et des conseils
d’entretien, vous trouverez également une information de base qui vous
sera utile pour utiliser ce produit.

Lisez attentivement le mode d’emploi en entier avant d’utiliser
I’appareil. Gardez-le soigneusement pour le consulter
ultérieurement.

Le manuel sert de référence au service aprés-vente. Il vous faut donc
coller la plaquette signalétique située sur la plaque en verre au dos
de ce manuel dans le cadre prévu a cet effet. Les données qui se
trouvent sur cette plaquette vous seront demandées par les employés
du service aprés-vente dés que vous les contactez. Si vous ne détenez
pas ces données, il sera plus difficile de fournir un service correct.

Nous vous souhaitons bien du plaisir a cuisiner !



Tableau de commande

© N Ok N~

N = —4 4 4 4 a4 4 a4 a4 ©
© ©®NOOK®N SO

6 7 8 9 10 11

Touche pause

Voyant pause

Touche sécurité enfant/Ecoveille

Voyant sécurité enfant/Ecoveille
Indicateur de réglages sous forme de blocs
Touche marche/arrét

Réduction accélérée de la puissance
Réduction de la puissance
Augmentation de la puissance
Augmentation accélérée de la puissance
Indicateur de boost

Touche horloge/minuteur de cuisson
Voyant minuteur de cuisson

Voyant horloge

Touche de réduction du temps

Touche d’augmentation du temps
Indicateur de ‘minutes apres le point’
Indicateur d’horloge/minuteur de cuisson
Touche du wok

Indicateur de réglages

1213 14 15 16

Zone de cuisson @300 3,0 kW
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CONSIGNES DE SECURITE

Avant toute utilisation, veuillez lire les
consignes de sécurité!

Sécurité anti-surchauffe
e La zone de cuisson est dotée d’un capteur thermique. Ce capteur

contrdle en permanence la température du fond de la casserole et
des éléments de la plaque de cuisson, prévenant tout risque de
surchauffe, par exemple par une casserole chauffée a sec. En cas
de température trop élevée, la puissance de la plaque ou zone de
cuisson est automatiquement diminuée ou éteinte.

Limiteur de durée de cuisson
e Le limiteur de temps de cuisson est une fonction de sécurité de votre

appareil. Il fonctionne si vous oubliez d’arréter votre plaque de cuisson.
e Selon le réglage choisi, le temps de cuisson est limité comme suit :

Allure de La zone de cuisson est automatique-
chauffe ment désactivée apres :

1et2 9 heures

3,4eth 5 heures

6,7et8 4 heures

9 3 heures

10 2 heures

11et12 1 heur

e La zone de cuisson s’éteint automatiquement lorsque les durées
mentionnées ci-dessus sont écoulées.

Allure de La zone de cuisson revient

chauffe automatiquement a la position de
réglage 12 apreés :

boost 10 minutes

FR6 & ASKO



UTILISATION

Fonctionnement des touches sensitives

Si vous étes habitué a un appareil traditionnel, la commande de la
plaque de cuisson avec les touches sensitives demande une certaine
adaptation. Vous obtiendrez la réaction la plus rapide en plagant le bout
du doigt a plat sur les touches. Il n’est pas nécessaire d’appuyer fort.

Les capteurs tactiles sont congus de maniere a réagir uniquement a la
pression et au format du bout des doigts. La plaque de cuisson ne peut
pas étre commandée autrement. Elle ne se mettra pas en marche par
exemple, si un animal domestique marche dessus.

La cuisson par induction

La cuisson par induction est rapide

e La rapidité de I'appareil est surprenante au début. La cuisson au
wok sur un réglage élevé est particulierement rapide. Nous vous
recommandons de toujours surveiller la casserole.

La puissance est automatiquement ajustée

Lors de la cuisson a induction, seule la partie de la zone de cuisson en
contact avec le wok est utilisée. Il est important d’utiliser le wok inclus.
Ce wok est en effet pleinement en contact avec la zone de cuisson.

Les casseroles adaptées sont répertoriées sur le site Web
‘www.asko.com’.

Attention

® Les grains de sable peuvent provoquer des rayures qui ne partiront
plus. Veillez a ce que le fond des casserole utilisées sur la plaque
cuisson soit parfaitement propre et soulevez toujours les casseroles
pour les déplacer.

e Placez délicatement la casserole sur la zone de cuisson. Si vous
manipulez la casserole sans faire attention, la poignée risque de
heurter et d’endommager la vitre.

e Ne secouez pas la casserole lorsqu’elle se trouve sur la zone de
cuisson. Vous risquez de rayer la vitre ou de ’endommager avec la
poignée.

e N'utilisez pas la plaque de cuisson comme zone de travail.

g ASKO FR7



UTILISATION

Opération induction

La bobine (1) située dans la

plaque de cuisson (2) active
un champ magnétique (3). En
placant une casserole avec un
fond en fer (4) sur la bobine,
un courant a induction va se
présenter dans le fond de la

casserole.

FR8 & ASKO

IlUn champ magnétique est activé dans I'appareil. En plagant sur
une zone de cuisson une casserole avec un fond en fer, un courant a
induction va se présenter dans le fond de la casserole. Ce courant a
induction génére de la chaleur dans le fond de la casserole.

Confortable

Le réglage électronique se fait avec précision et simplicité. Sur la
position la plus basse, vous pouvez, par exemple, faire fondre du
chocolat directement dans la casserole ou préparer des ingrédients que
vous réchauffez d’habitude au bain-marie.

Rapide
Grace a la grande puissance de la plague de cuisson a induction, la
cuisson au wok est trés rapide.

Propre

La plague de cuisson est facile a nettoyer. Comme la zone de
cuisson ne chauffe pas plus que la casserole en question, les dépbts
alimentaires ne peuvent pas brdler.

Sdar

La chaleur est activée dans la casserole en question. La plaque en verre
ne chauffe pas plus que la casserole. En raison de cela, le risque que
vous vous brdliez a I'appareil est vraiment minime. Aprés avoir enlevé la
casserole, la zone de cuisson se refroidit trés vite.



UTILISATION

Casseroles par induction
La cuisson par induction impose certaines caractéristiques aux
casseroles.

Attention

e Des casseroles qui ont été utilisées pour la cuisson au gaz ne sont
plus adaptées a la cuisson par induction.

e Utilisez seulement une casserole appropriée pour la cuisson a
I’induction :
> un fond epais de 2,5 mm ;
> un fond sphérique pleinement en contact avec la zone de

cuisson.

e |Les casseroles les mieux appropriées sont celles ayant la marque

« Class induction ».

Les casseroles adaptées sont répertoriées sur le site Web
‘www.asko.com’.

<1, Attention
= 9 - Vous pouvez contrbler vous-méme avec un aimant si vos casseroles
conviennent a la cuisson par induction. Si I’'aimant est attiré par le fond
de la casserole, la casserole convient a la cuisson par induction.

Attention

e Quand il s’agit de réchauffer de I’huile, seule une casserole est
congue pour cette plague de cuisson a induction. Il s’agit du
modeéle Curiepan, cette casserole ne chauffe pas au-dela de 250°C.

g ASKO FR9



UTILISATION

Mode d’emploi du wok

e Placez délicatement la casserole sur la zone de cuisson. Si vous
manipulez la casserole sans faire attention, la poignée risque de
heurter et d’endommager la vitre.

e Ne secouez pas la casserole lorsqu’elle se trouve sur la zone de
cuisson. Vous risquez de rayer la vitre ou de ’endommager avec la
poignée.

Les bruits de I'induction

FR 10 @& ASKO

Un cliquetis
Le cliquetis se produit également sur des réglages moins puissants.

Les casseroles font du bruit

Les casseroles peuvent faire du bruit pendant la cuisson. Ceci est d{

a la transmission d’énergie de la plaque de cuisson a la casserole. En
puissance de chauffe élevée, ceci est normal pour certaines casseroles.
La casserole ou la plaque de cuisson ne courent aucun risque
d’endommagement.

Le ventilateur est bruyant

Pour améliorer la durabilité des composants électroniques, I'appareil
est équipé d’un ventilateur. En cas d’utilisation intensive de la plaque de
cuisson, le ventilateur est activé afin de refroidir I'appareil. Ceci produit
un bourdonnement audible. La ventilation continue de fonctionner
quelgues minutes apres avoir éteint la plaque de cuisson.

Fonction d’activation automatique
Lorsque la fonction d’activation automatique (APD) est activée, on
entend un cliquetis, méme si la zone n’est pas utilisée.



FONCTIONNEMENT

Mise en marche et réglage de la puissance

K - + »

Il'y a 12 positions de réglage de la puissance. Une fonction boost est
également disponible.

1.
2.

Mettez une casserole sur la zone de cuisson
Appuyez sur la touche sécurité enfant.
Un signal sonore est émis.

. Appuyez sur la touche marche/arrét de la zone de cuisson voulue.

Un ‘-’ s’affiche en clignotant et un signal sonore est émis. Si aucune
autre commande n’est effectuée, la zone de cuisson s’éteint aprés 10
secondes.

. Réglez avec la touche + ou -, ou la touche << ou >> la position

souhaitée. La plaque de cuisson démarre automatiquement a la

position réglée (lorsqu’une casserole est détectée).

> Lorsque vous appuyez la premiére fois sur la touche + ou -,
le réglage 6 s’affiche.

> Lorsque vous appuyez la premiére fois sur la touche >>, le
réglage ‘12 + boost’ s’affiche. Le réglage ‘boost’ permet une
cuisson a haute température pendant une courte durée (voir
page 12).

> Lorsque vous appuyez la premiére fois sur la touche <<,
le réglage ‘1.’ s’affiche.

Conseils

La touche + ou - permet de réduire ou d’augmenter graduellement
le réglage de la puissance. Appuyez sur la touche << ou >> pour
augmenter rapidement la puissance ou la baisser.

Maintenez la touche <<, -, + ou >> enfoncée pour arriver plus
rapidement au réglage de la puissance voulu.

Détection de récipient

Si la plaque de cuisson ne détecte aucun récipient (métallique)
apres le réglage de la puissance, I'affichage continuera de clignoter
et la zone de cuisson restera froide. La zone de cuisson s’éteindra
automatiquement si aucun récipient (métallique) n’est placé dessus
dans un délai d’1 minute.

Voyant de chaleur résiduelle

Le voyant indique que la zone de cuisson est encore chaude. Il va
s’éteindre des que la plaque de verre aura atteint une température sire.
La chaleur résiduelle sera signalée sur I'écran par le symbole H.

g ASKO FR 11



FONCTIONNEMENT

Boost

Eteindre

FR 12 & ASKO

La fonction ‘boost’ permet une cuisson a un tres haut niveau de
puissance pendant une courte durée (10 minutes au maximum). La
puissance revient automatiquement au niveau 12 une fois la durée
maximum de la fonction boost écoulée.

Activer la fonction boost

1. Placez un récipient sur une zone de cuisson, puis activez cette
zone de cuisson.

2. Appuyez immédiatement apres sur la touche >>.
Le réglage 12 et la mention boost apparaissent sur I’affichage.

e Si vous souhaitez activer la fonction boost pour une zone de
cuisson dont la puissance est déja réglée, appuyez plusieurs fois
sur la touche >> ou la touche +.

Désactiver la fonction boost
La fonction boost est activée, la position de réglage 12 et la mention
boost sont affichées.
1. Appuyez sur la touche << ou -.
Une position de réglage plus basse apparait sur I’affichage.
Ou:
2. Appuyez sur la touche marche/arrét.
Un signal sonore est émis et I'affichage s’éteint. La zone de cuisson
est alors éteinte.

Eteindre une zone de cuisson particuliére

Appuyez sur la touche marche/arrét.

Un signal sonore est émis et I'affichage s’éteint.

e |a plague de cuisson passe automatiquement en mode de veille
(reportez-vous également a la section relative au mode de veille).

Ou:

Appuyez sur la touche sécurité enfant pour éteindre la zone de cuisson.

Un signal sonore est émis. Le voyant de sécurité enfant rouge situé a

cété de la touche sécurité enfant clignote trés lentement.

e Le mode écoveille de la plague de cuisson a induction est alors
activé (reportez-vous également a la section relative au mode
écoveille).



FONCTIONNEMENT

Mode veille

En mode veille, la plaque de cuisson n’est pas en fonctionnement. Vous
pouvez passer au mode veille depuis le mode écoveille, ou en éteignant
la zone de cuisson.

La cuisson peut étre démarrée directement depuis le mode veille en
appuyant sur la touche marche/arrét de la zone de cuisson.

Mettre la plaque de cuisson en mode veille depuis le mode
] écoveille
Le voyant rouge a cété de la touche sécurité enfant clignote lentement.
e O < Appuyez brievement sur la touche sécurité enfant pour passer au mode
veille.
Un signal sonore est émis. Tous les voyants de la plaque de cuisson
s’éteignent.

Mode écoveille

En mode écoveille, la plaque de cuisson n’est pas en fonctionnement et
consomme le moins d’énergie.

Le mode écoveille peut étre activé depuis le mode veille ou lorsque la
zone de cuisson est encore en fonctionnement.

Bon a savoir
La plague de cuisson consomme en mode écoveille moins de 0,5 W.
Ce qui est encore inférieur a la consommation en mode veille.

Mettre la plaque de cuisson en mode écoveille

Appuyez brievement sur la touche sécurité enfant.

Un signal sonore est émis. Le mode écoveille est activé, le voyant rouge
a coté de la touche sécurité enfant clignote lentement.

Vous ne pouvez pas démarrer la cuisson directement depuis le mode
écoveille. Vous devrez d’abord mettre la plaque de cuisson en mode
veille.

LI Bon a savoir
- 9 = 30 minutes aprés avoir été mise en mode veille, la plaque de cuisson
passe automatiquement en mode éco veille , évitant une consommation
d’énergie inutile.

g ASKO FR 13



FONCTIONNEMENT

Sécurité enfant

Pause

FR 14 & ASKO

La plague de cuisson peut étre verrouillée a I'aide du dispositif de
sécurité enfant. Cela permet d’éviter tout allumage accidentel.

Activer la sécurité enfant de la plaque de cuisso

1. Appuyez 2 secondes sur la touche sécurité enfant.
Un double signal sonore est émis. Toutes les touches sont
bloquées, excepté la touche sécurité enfant. La plaque de cuisson
passe d’abord en mode écoveille, puis en mode sécurité enfant. Le
voyant rouge est allumé en continu.

2. Appuyez a nouveau 2 secondes sur la touche sécurité enfant pour
désactiver la sécurité enfant.
Un signal sonore est émis. La plaque de cuisson est maintenant en
mode veille. Le voyant rouge a cété de la touche sécurité enfant
s’éteint.

Conseil
Mettez la plaque de cuisson en mode sécurité enfant avant de la
nettoyer, vous éviterez ainsi une mise en marche accidentelle.

Bon a savoir
La plaque de cuisson est aussi économe en énergie en mode sécurité
enfant qu’en mode écoveille.

La fonction pause vous permet d’interrompre totalement la cuisson
pendant 5 minutes. Vous pourrez ainsi dans ce mode laisser brievement
la plaque de cuisson sans surveillance ou la nettoyer en toute sécurité,
sans perdre les réglages.

Mettre la plaque de cuisson en mode pause

Appuyez une fois sur la touche pause.

Un double signal sonore est émis, les réglages de la puissance passent

a une position plus basse et le voyant rouge a cété de la touche pause

clignote.

e |’horloge/le minuteur de cuisson est désactivé.

e La zone de cuisson est automatiquement réglée sur une puissance
inférieure.

e Toutes les touches sont inactives, a I’exception de la touche
sécurité enfant et de la touche pause. La touche marche/arrét de la
zone de cuisson est également activée, elle réagit cependant avec
un retard de deux secondes.



FONCTIONNEMENT

Pour redémarrer la cuisson, appuyez a nouveau dans un délai de 5

minutes sur la touche pause.

Un double signal sonore est émis, la plaque de cuisson se remet en
marche en reprenant les réglages effectués avant de la mettre en pause.

Si vous n’effectuez pas d’autres commandes durant 5 minutes :

La zone de cuisson active s’éteint automatiquement. La touche pause
continue de clignoter pendant 25 minutes, indiquant que la cuisson a
été interrompue par le mode pause. Une fois ces 25 minutes écoulées,
la plaque de cuisson passe automatiquement du mode pause au mode

écoveille.

Identifier les différents modes

Mode veille

Aucun voyant n’est allumé

Mode écoveille

Le voyant rouge a cété de la touche sécurité enfant
clignote lentement.

Sécurité enfant

Le voyant rouge a cété de la touche sécurité enfant
est allumé en continu.

Mode pause

Le voyant rouge a c6té de la touche pause clignote.

Horloge / Minuteur de cuisson

La touche horloge/minuteur de cuisson du zone de cuisson a deux

fonctions :

Fonction horloge

Fonction minuteur de cuisson

Cette fonction se reconnait a la

fleche rouge orientée vers le haut.

Cette fonction se reconnait a la
fleche rouge orientée vers le bas.

En fonction horloge, le temps
augmente.

En fonction minuteur de cuisson,
le temps diminue.

L’horloge ne peut pas étre
associée a une zone de cuisson.

Le minuteur de cuisson peut étre
associé a une zone de cuisson.
Si c’est le cas, la zone de cuisson
s’éteindra une fois écoulé le
temps de cuisson réglé.

La fonction horloge est activée
automatiquement 3 secondes
apres avoir appuyé sur la touche
horloge/minuteur de cuisson

si aucune commande n’est
effectuée.

La fonction minuteur de cuisson
est accessible depuis la fonction
horloge en appuyant sur la touche
+0U -.

g ASKO FR 15




FONCTIONNEMENT

FR 16 & ASKO

Attention

Il est également possible d'utiliser la fonction horloge/minuteur de
cuisson sans activer la zone de cuisson.

Activer I’horloge

1.

Appuyez une fois sur la touche horloge/minuteur de cuisson de la
zone de cuisson.

L’affichage de I’horloge s’allume, indiquant trois zéros qui clignotent.
Sous I'affichage apparaissent un + et un -.

Si aucun temps n’est réglé avec la touche + ou -, I’horloge démarre
automatiquement aprés 3 secondes. L’horloge marche au maximum
9 heures et 59 minutes.

La fléche rouge pointée vers le haut s’allume et le temps écoulé
s’affiche.

. Appuyez a nouveau sur la touche horloge/minuteur de cuisson de la

zone de cuisson pour I'arréter.

Activer le minuteur de cuisson

1.

Appuyez une fois sur la touche horloge/minuteur de cuissonde la
zone de cuisson.

Appuyez sur la touche + ou - pour passer de la fonction horloge a
la fonction minuteur de cuisson. Réglez ensuite avec la touche + le
temps de cuisson souhaité. Vous pourrez ensuite modifier avec la
touche - le temps de cuisson réglé.

La fleche rouge pointée vers le bas s’allume. Le décompte du
temps de cuisson démarre.

Appuyez a nouveau sur la touche horloge/minuteur de cuisson de la
zone de cuisson pour I'arréter.

Attention

Le minuteur de cuisson est associé a une zone de cuisson si la
zone de cuisson correspondante est en fonctionnement.

La zone de cuisson a laquelle le minuteur de cuisson est associé
s’éteindra automatiquement une fois le temps de cuisson réglé
écoulé.

La sonnerie du minuteur de cuisson se déclenche et sonne pendant
un quart d’heure en volume décroissant ; I'indication ‘0.00’ et la
fléche pointée vers le bas clignotent. Appuyez a nouveau sur la
touche horloge/minuteur de cuisson de la zone de cuisson dont la
fleche rouge pointée vers le bas clignote pour arréter la sonnerie du
minuteur de cuisson.



FONCTIONNEMENT

Régler le temps de cuisson
Activez le minuteur de cuisson.

Touche Progression x par Durée
pression de touche

+ X = 1 minute 0.00a...

- x = 10 secondes 5.00 - 0.00

- x = 30 secondes 9.00 - 5.00

- x = 1 minute ...a9.00

Lorsque vous avez atteint 9 minutes et 0 secondes (« 9.00 »), la mention
«.min » apparait sur I'affichage. Les minutes s’ajoutent ensuite apres le
point.

+~ ', Conseil
- 9 = Maintenez la touche + ou - enfoncée pour régler plus rapidement le
temps de cuisson voulu.

Activer et désactiver le signal sonore
1. Appuyez deux fois sur la touche marche/arrét la plus a gauche.

2. Maintenez ensuite enfoncées la touche << et la touche +
simultanément jusqu’a ce que vous entendiez un signal sonore.
Le signal sonore est alors désactivé pour toutes les commandes,
excepté pour les touches pause et sécurité enfant . Notez que la
sonnerie du minuteur de cuisson et le signal sonore des messages
d’erreur ne peuvent pas étre désactivés.

3. Pour réactiver le signal sonore, procéder de la méme fagon.

& ASKO
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FONCTIONNEMENT

FR 18 & ASKO

Activer et désactiver la détection automatique de casserole

Si, aprés I'activation de la plaque de cuisson, vous posez une casserole
sur une zone de cuisson inactive, la touche de commande s’allume et
peut directement étre contrdlée (sans utiliser la touche marche/arrét).

Si la zone de cuisson n’est pas activée dans les 10 secondes, elle
s’éteint automatiquement. Elle peut ensuite étre réactivée en enlevant la
casserole et en la remettant en place ou en utilisant la touche marche/
arrét.

Cette fonction est activée par défaut, mais elle peut étre désactivée.
Pour la désactiver, il vous suffit d’éteindre la plaque de cuisson et
d’appuyer pendant 5 sec. sur les touches «wok» (19) et «marche/arrét»
(6) de la partie gauche du panneau de commandes. L’écran affiche
alors «<APd OFF». En répétant cette procédure, la fonction est réactivée
et «<APd On» s’affiche a I’écran.



FONCTIONNEMENT

Réglage optimal du wok
Lorsque la plaque de cuisson est allumée, vous pouvez régler
automatiquement le wok de maniére optimale d’une pression sur une

touche.

Pour régler le wok de maniére optimale
Une casserole est placée sur la zone de cuisson et la plaque de cuisson
est allumée.
1. Appuyez sur la touche wok.
Une icéne s’allume et la lettre A s’affiche a I’écran. Le réglage

optimal du wok est automatiquement activé pour la zone de cuisson
au bout de trois secondes.

Vous pouvez sélectionner un autre niveau a I'aide des touches
suivantes:
<< 4+, -, >>.

Cuisson saine

Point de fumée des différentes sortes d’huiles

Pour un cuisine saine, ASKO conseille d’utiliser une sorte d’huile
convenant a la température de cuisson. Le point de fumée auquel
des gaz toxiques se dégagent différe selon la sorte d’huile. Le tableau
ci-dessous indique le point de fumée des différentes sortes d’huiles.

Huile Point de fumée °C
Huile d’olive extra vierge 160 °C
Beurre 177 °C
Huile de noix de coco 177 °C
Huile de colza 204 °C
Huile d’olive vierge 216 °C
Huile de tournesol 227 °C
Huile de mais 232 °C
Huile d’arachide 232 °C
Huile de riz 255 °C
Huile d’olive 242 °C
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ENTRETIEN

Nettoyage

FR20 & ASKO
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Attention
Avant de commencer le nettoyage, enclenchez la sécurité a enfants.

Nettoyage quotidien

Bien que les aliments qui sont tombés sur la plague de cuisson

ne peuvent pas brdler, il est recommandé de nettoyer la plaque de
cuisson tout de suite aprés utilisation. Pour le nettoyage quotidien,
il est bien d’utiliser un produit d’entretien doux et un chiffon doux.
Séchez ensuite avec un essuie-tout ou un chiffon sec.

En cas de taches tenaces

Les taches tenaces peuvent aussi s’enlever avec un produit
d’entretien doux, par exemple, avec un produit pour la vaisselle.
Enlever les taches d’eau et les traces de calcaire avec du vinaigre
blanc.

Enlevez les taches d’eau et les traces de métal avec du vinaigre
d’entretien. Les traces de métal (provenant du glissement des
casseroles) sont souvent difficiles a enlever. A cette fin, il est
possible de trouver des outils spéciaux dans le commerce.
Eliminez les aliments qui se trouvent sur la plaque de cuisson en
utilisant un grattoir en verre. Agissez de méme en cas de plastique
et de sucre fondus.

N’utilisez jamais

N’utilisez jamais d’abrasifs. lls provoquent des griffures permettant
au calcaire et a la saleté de s’y déposer.

N’utilisez jamais d’objets pointus, comme la paille de fer et les
éponges métalliques.



PANNES

General

Les numéros de téléphone du service apres-vente se trouvent sur la

carte de garantie. Ou consultez le site Internet ‘www.asko.com’.

N’utilisez pas d’appareil présentant une surface cassée ou fissurée.
Arrétez immédiatement le fonctionnement de I'appareil. Débranchez
I'appareil ou mettez I'interrupteur de la conduite d’alimentation (en cas
de connexion fixe) sur 0 ou déconnectez le/les fusible(s) de I'armoire
électrique. Contactez le service aprés-vente.

Tableau des pannes

Un doute quant au bon fonctionnement de votre plaque de cuisson

a induction ne signifie pas nécessairement qu’elle soit défectueuse.
Vérifiez dans tous les cas les points suivants, ou consultez pour plus
d’informations le site ‘www.asko.com’.

Symptome

Cause possible

Solution

A la mise en route, du texte
apparait sur I'écran.

Il s’agit de la procédure de
démarrage standard.

Fonctionnement normal.

La ventilation continue de
fonctionner quelques minutes
apres avoir éteint la plaque de
cuisson.

Refroidissement de la plaque
de cuisson.

Fonctionnement normal.

Lors des premiéres cuissons,
la plaque dégage une légere
odeur.

Réchauffement d’une nouvelle
plaque.

C’est normal et disparait apres
quelques cuissons. Aérez la
cuisine.

Les casseroles font beaucoup
de bruit pendant la cuisson.

Ceci est causé par la
transmission d’énergie de
la plaque de cuisson a la
casserole.

Ceci est normal en allure de
chauffe élevée chez certaines
casseroles. La casserole ou
la plaque de cuisson ne court
aucun danger.

L’écran continue de clignoter
apres avoir sélectionné la zone
de cuisson.

La casserole utilisée n’est pas
congue pour la cuisson par
induction ou ne dispose pas

de la forme sphérique adaptée.

Utilisez une casserole adaptée.

Une zone de cuisson s’arréte
soudainement et vous
entendez un signal.

Le délai programmé est
écoulé.

Eteignez le signal avec les
touches + ou - du minuteur.

La plague de cuisson ne
fonctionne pas et rien
n’apparait a I'écran.

Aucune alimentation électrique
a cause d’un branchement
erroné ou d’une alimentation
défectueuse.

Vérifiez le fusible ou
I'interrupteur électrique (pour
un appareil sans prise).
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PANNES

Symptome

Cause possible

Solution

Le fusible de l'installation
s’enclenche lorsque j’allume la
plague de cuisson.

Branchement erroné la plaque
de cuisson.

Vérifiez le branchement
électrique.

Code de panne FO0O.

Le panneau de commande est
sale ou mouillé.

Nettoyez le panneau de
commande.

Code de panne FO a F6 et FC.

Générateur défectueux.

Contactez le service aprés-
vente.

Code de panne F7.

La température environnante
n’est pas adéquate.

Eteignez toutes les sources
de chaleur a proximité de la
plaque de cuisson.

Code de panne F8 et F08.

Surchauffe de la plaque de
cuisson.

Laissez refroidir la plaque de
cuisson, reprenez ensuite la
cuisson.

Code de panne F9 et/ou signal
sonore continu.

La plague de cuisson est mal
branchée ou le voltage est trop
élevé.

Faites modifier les
branchements.

Code de panne F99.

Vous avez appuyé
simultanément sur au moins 2
touches.

Appuyez sur une seule touche
a la fois.

Code de panne FA.

La plaque de cuisson est mal
branchée ou le voltage est trop
faible.

Contactez le service aprés-
vente.

Code de panne FAN.

Mauvaise ventilation.

Assurez-vous que les trous de
ventilation sous la plaque de
cuisson ne sont pas bouchés.

Code de panne E6

Casserole incorrecte.

Les casseroles adaptées sont
répertoriées sur le site Web
www.asko.com.

Erreur matérielle/logicielle.

Contactez le service aprés-
vente.

Autres codes d’erreur.

Générateur défectueux.

Contactez le service aprées-
vente.
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Mésures de sécurité

e Le branchement doit répondre aux prescriptions locales et
nationales.

e |’appareil doit toujours étre relié a la terre.

e Seul un installateur électrotechnicien agréé est habilité a
brancher cet appareil.

e Raccordez toujours I'appareil a une prise mise a la terre.

e Le cable de raccordement doit étre libre et ne pas étre susceptible
d’étre heurté par un tiroir.

e Si un raccordement fixe est souhaité, un dispositif de séparation
omnipolaire ayant une distance d’ouverture des contacts d’au
moins 3 mm devra étre prévu dans les canalisations électriques
fixes.

e Le plan de travail dans lequel la plague de cuisson est intégrée
doit étre plat.

e Les parois et le plan de travail autour de I"appareil doivent

résister au moins a une température de 85 °C. Méme si I'appareil ne

chauffe pas, la chaleur d’une casserole peut décolorer ou déformer
les parois.

e Les dégats consécutifs a un branchement, un encastrement ou
une utilisation impropres ne sont pas couverts par la garantie.

Périmétre de sécurité

* HI1345G: min. 40 cm

Pour garantir une utilisation sans danger, il est nécessaire de laisser
suffisamment d’espace libre autour de la plaque de cuisson. Assurez-
vous que cet espace libre est respecté.

e o |[ o o

? hotte d’aspiration ?
- e
| leboitier * -
e
e ~
e e
- (@) min. 650 mm o) ;
= e
- e
| min. 450 mm -
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Points de fixation des étriers de montage

Ne pas enlever ou Plans de travail épais Plans de travail minces
tordre I’écrou !
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Dimensions d’encastrement
Lillustration ci-dessus indique les cbtes de I'évidement d’encastrement.

Ventilation

L’électronique qui se trouve dans I'appareil a besoin d’étre refroidie.
L’air frais se aspirer en arriere du meuble de cuisine et se souffler par
les évents sur la face inférieure de I'appareil.

La plague de cuisson s’arréte en cas d’aération insuffisant.
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Encastrer au-dessus d’un tiroir

La ventilation s’effectue par la plinthe (A) et le panneau arriere (B) du
meuble de cuisine. Pratiquez les ouvertures de ventilation a I'aide d’une
scie (min. 100 cm?). L'arrivée d’air A est superflue s’il existe une autre
ouverture permettant en combinaison avec I’ouverture B, d’aspirer de

I’air frais.

Assurez-vous que la latte transversale n’empéche pas la bonne
circulation de I'air. Si nécessaire, découpez ou rabotez en biseau la latte
transversale C.

Le fait que la partie supérieure du wok soit plus épaisse que la
profondeur d’intégration de I'appareil (= 120 mm) ne pose pas de
problémes. Cependant, si la partie supérieure du wok est moins
épaisse que la profondeur d’intégration de I'appareil, il est possible que
vous ne puissiez pas placer de tiroir ou de four sous I'appareil.

Un espace minimal est requis sous la plaque de cuisson pour permettre
le refroidissement et le fonctionnement optimal de la plaque. Nous
vous recommandons un espace minimal de 10 mm entre la base de la

T
S
e
A

plague de cuisson et la partie supérieure du tiroir.

Les tiroirs ne doivent pas obstruer les ouvertures d’aération au bas
de I'appareil. Si un tiroir est placé sous la plaque de cuisson, un écart
équivalent a au moins la largeur de la plaque de cuisson doit étre
conservé a I'avant.
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Situation d’encastrement avec espace intermédiaire

min. 10 mm

—

&

Exemples de raccordement avec la piéce de raccordement

TY3011M WO3111M HG3111M HI3271W FR3TTTIM

330 330 330

300 290 290 345 300 i ‘
-~ = — = — & —~ = La piéce de
raccordement
HG3111M WO3111M TY3011IM FR3111M HI3271W Se/‘f a~ monte,.
330 330 330

les appareils les

uns contre les

autres
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CONSIGNES D’INSTALLATION

Encastrement

Vérifiez que le meuble de cuisine et I’évidement correspondent aux
exigences relatives aux dimensions et a la ventilation.

\ / Traitez la tranche des plans de travail en bois ou en matiére

plastique, éventuellement avec un vernis d’étanchété, afin d’éviter tout
gonflement du plan de travail sous I'effet de
I’lhumidité.

Déposez I'appareil sans dessus dessous sur le plan de travail.

Retirez le film de protection de la bande d’obturation et collez cette

derniére dans la rainure des profils en aluminium et sur le bord de la
plague de verre. Pour une bonne finition des coins, coupez la bande
d’obturation en 4 et ajustez-les bien dans les coins.

Retournez I'appareil et déposez-le dans I’évidement.

. Branchez I'appareil sur le secteur. Il émet un bref signal, puis
tous les affichages s’allument briévement. Vous pouvez

maintenant utiliser I'appareil.

Controlez le fonctionnement de I'appareil. Si I’'appareil n’a
pas été bien connecté, un signal sonore sera émis ou les
voyants ne s’enclenchent pas.

En cas de détérioration du cable de connexion, seul le fabricant, son
service apres-vente ou des homologues qualifiés sont autorisés a en
faire le remplacement. Ceci pour éviter des situations dangereuses.
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FICHE TECHNIQUE

Mesures de puissance et d’encastrement

Cet appareil satisfait a toutes les directives CE en la matiére.

Type de plaque de cuisson HI1345G

Induction X

Branchement 220-240V 50/60Hz (fiche
européenne)

Phases 1

Puissance zone de cuisson 3 kW (@ 300)

Puissance maximale 3 kW

Dimensions (d’encastrement)

Appareil largeur x profondeur 384 x 522 mm

Hauteur d’encastrement a partir de la 125 mm
face supérieure du plan de travail

Dimensions de I’évidement largeur x 345 x 490 mm
profondeur

Espace entre évidement et paroi arriere | 40 mm

Espace entre évidement et paroi 40 mm
latérale
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ASPECTS ENVIRONNEMENTAUX

Mise au rebut de I'appatreil et de I’emballage

FR 30 & ASKO

Ce

Des matériaux durables ont été employés dans la fabrication de cet
appareil. Veillez a éliminer cet équipement de fagon responsable a
I’issue de son cycle de service. Renseignez-vous aupres des autorités
a ce sujet.

L’emballage de I'appareil est recyclable. Les matériaux suivants
peuvent le composer :

e carton;

e film polyéthylene (PE) ;

e polystyrene exempt de CFC (mousse rigide PS).

Eliminez les matériaux de fagon responsable et conformément aux
réglementations gouvernementales.

A titre de rappel de la nécessité d’éliminer les appareils ménagers
séparément, le produit est marqué du symbole représentant une
poubelle roulante barrée. Cela signifie qu’a I'issue de son cycle de
service, I'appareil ne peut étre mis au rebut avec les déchets ménagers.
Il doit étre déposé dans un centre municipal spécial de collecte et de tri
des déchets, ou chez un revendeur assurant ce service.

L’élimination séparée des appareils ménagers évite d’éventuelles
conséquences environnementales et sanitaires négatives découlant
d’une mise au rebut inappropriée et permet de recycler les matériaux
constitutifs pour réaliser des économies substantielles d’énergie et de
ressources.

Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes a toutes les
directives, décisions et régulations européennes et aux exigences
énumérées dans les normes référencées.
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IHR INDUKTIONSKOCHFELD

Einfiihrung

DE4 @& ASKO

Dieses Induktionskochfeld ist fur begeisterte Hobbykdche gedacht. Die
Kochzone bietet eine hohe Kapazitat und reagiert schnell und effektiv.
Die Kochzone wurde speziell fir Woks gestaltet und heizt nicht nur

die Unterseite der Pfanne, sondern auch einen groBen Teil der Pfanne
selbst, was maximalen Kochkomfort bietet.

Das Kochen auf einem Induktionskochfeld unterscheidet sich von der
Arbeit mit einem herkdmmlichen Geréat. Beim Induktionskochen wird
ein Magnetfeld zur Erzeugung von Hitze verwendet. Dies bedeutet,
dass Sie nicht einfach jede Art von Topf verwenden kdnnen. Im Kapitel
“Topfe” finden Sie weitere Informationen hierzu.

Fir héchste Sicherheit verfligt das Induktionskochfeld tiber mehrere
Temperatursicherungen und eine Restwérmeanzeige, die anzeigt, dass
die Kochzone noch heiB ist.

In dieser Gebrauchsanweisung ist beschrieben, wie Sie das
Induktionskochfeld optimal nutzen kdnnen. Neben Informationen zur
Bedienung finden Sie hier auch Hintergrundinformationen und Tipps zur
Wartung, die bei der Verwendung dieses Geréts nitzlich sein kdnnen.

Lesen Sie erst die Gebrauchsanweisung aufmerksam und
volistandig durch, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, und
bewahren Sie sie sorgfaltig auf, um sie spater zu Rate ziehen zu
kénnen.

Dieser Gebrauchsanweisung dient eventuell als Nachweis fir den
Servicedienst. Kleben Sie deshalb bitte die beigefiigte lose
Datenabbildung in das, dafiir hinten in der Gebrauchsanweisung,
vorgesehene Kastchen. Die Datenkarte enthalt alle Informationen, die
der Kundendienst benétigt, um angemessen auf lhre Fragen reagieren
zu koénnen.

Viel Kochspass!
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Pause-Taste

Pauseanzeige
Kindersicherung-/Spar-Standby-Taste
Kindersicherung-Anzeige Spar-Standby Anzeige
Stufenanzeige in Blécken

Ein-/Aus-Taste

Leistung schnell absenken

Leistung absenken

Leistung erhdhen

Leistung schnell erhdhen

Boostanzeige

Timer-/Kochuhrtaste Kochfeld @300 3,0 kW
Kochuhranzeige

Timeranzeige

Taste Zeit herunter

Taste Zeit herauf

Minuten nach dem Punkt’ Anzeige

Timer/Kochuhranzeige

Wok-Taste

Stufenanzeige
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich vor Gebrauch die einzelnen
Sicherheitsanweisungen durch!

Temperatursicherung
e Ein Sensor kontrolliert laufend die Temperatur bestimmter Bauteile des
Kochfeldes. Die Kochzone ist mit einem Fiihler ausgestattet, der die
Temperatur des Topfbodens kontrolliert, um das Risiko von Uberhitzung
oder Trockenkochen zu vermeiden. Bei einer hohen Temperatur
wird die Leistung automatisch gesenkt oder das Kochfeld wird ganz
ausgeschaltet.

Kochzeitbegrenzung
e Kochzeitbegrenzung ist eine Sicherheitsfunktion lhres Kochfeldes. Sie
schaltet sich automatisch ein, wenn Sie vergessen sollten, das Kochfeld
auszuschalten.
e Je nach der gewahlten Kochstufe wird die Kochdauer wie folgt begrenzt:

Kochstufe |Die Kochzone wird automatisch
ausgeschaltet nach:

1und 2 9 Stunden
3,4und5 5 Stunden
6,7 und 8 4 Stunden
9 3 Stunden
10 2 Stunden
11 und 12 1 Stunde

e Wenn die oben angegebene Zeit abgelaufen ist, wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Kochstufe |Die Kochzone wird automatisch
auf Stufe 12 geschaltet nach:

boost 10 Minuten
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GEBRAUCH

Funktion der Beriihrungstasten
An die Bedienung des Kochfelds mithilfe der Berlihrungstasten werden
Sie sich gewdhnen, wie auch an andere Bedienungsmaéglichkeiten. Das

beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie lhre Fingerspitzen flach auf die
Tasten legen. Sie missen nicht fest driicken.

Die Berlihrungssensoren sind so eingestellt, dass sie nur auf den Druck
und die Form von Fingerspitzen reagieren. Das Kochfeld darf nicht mit
anderen Gegenstanden bedient werden; schalten Sie es z. B. nicht ein,
wenn |hr Haustier tber das Kochfeld lauft.

Induktionskochen
Induktionskochen ist schnell
e Anfangs werden Sie von der schnellen Reaktion des Gerates
Uberrascht sein. Das Wok-Kochen bei einer hohen Einstellung
geht besonders schnell. Es wird empfohlen, die Pfanne nicht
unbeaufsichtigt zu lassen.

Die Energie wird angepasst

Beim Induktionskochen wird nur der Teil der Kochzone, der in Kontakt
mit dem Wok ist, verwendet. Es ist wichtig, dass der mitgelieferte Wok
verwendet wird, da dieser vollstdndigen Kontakt mit der Kochzone
herstellt.

Geeignete Pfannen sind auf der Website www.asko.com erhaltlich.

Achtung

e Sandkdrner kdnnen Kratzer verursachen, die nicht mehr zu
entfernen sind. Setzen Sie darum nur Tépfe mit sauberem
Boden auf ein Kochfeld.

e Setzen Sie die Pfanne vorsichtig auf die Kochzone. Wenn Sie beim
Umgang mit der Pfanne unvorsichtig sind, kann der Griff das Glas
beschéadigen.

e Schutteln Sie die Pfanne nicht, wéahrend sie auf der Kochzone steht.
Dies kann zu Kratzern auf dem Glas fiihren, oder das Glas kann
durch den Griff beschadigt werden.

e Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache.
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GEBRAUCH

Funktionsweise der Induktion

Die Spule (1) im Kochfeld (2)
erzeugt ein magnetisches Feld Schokolade direkt in der Pfanne schmelzen oder Gerichte/Zutaten im
(3). Wenn ein Topf mit eisernem Wasserbad erwarmen.

Boden (4) auf

die Spule gesetzt wird,

entsteht im Topfboden ein

Induktionsstrom.

DE8 & ASKO

In dem Gerét wird ein magnetisches Feld erzeugt. Wenn ein Topf
mit eisernem Boden (4) auf eine Kochzone gesetzt wird, entsteht im
Topfboden ein Induktionsstrom. Dieser Induktionsstrom erhitzt den
Topfboden.

1 Komfortabel

Die elektronische Regelung kann prazise und einfach eingestellt
werden. Auf der niedrigsten Stufe kénnen Sie beispielsweise

Schnell
Aufgrund der hohen Energiestufen des Induktionskochfelds geht das
Kochen mit dem Wok sehr schnell.

Sauber

Das Kochfeld ist einfach zu reinigen. Dadurch, dass die Kochzonen
nicht heiBer werden als der Topf selbst, kdnnen keine Speisereste
einbrennen.

Sicher

Die Hitze wird im Topf selbst erzeugt. Die Glasplatte wird daher nicht
heiBer als der Topf. Dadurch bleibt die Kochzone etwas kihler als etwa
ein keramisches Kochfeld oder ein Gasbrenner. Nach dem Wegnehmen
des Topfes kihlt die Kochzone schnell ab.



GEBRAUCH

Tépfe fir Induktionskochen

Induktionskochen stellt Anforderungen an die Qualitat der Topfe.

Achtung

e Topfe, die vorher auf einer Gaskochmulde benutzt wurden, sind
nicht mehr fiir Glaskeramik-Kochfelder geeignet.

e \erwenden Sie nur Topfe die fiir Elektroherde und Induktionsherde
geeignet sind, mit:
> einem Boden mit einer Mindestdicke 2,25 mm;
> einem runden Pfannenboden, der vollstédndig in Kontakt mit dem

Kochfeld ist.

e Am besten eignet sich Kochgeschirr mit dem ”ClassInduction”

Gutezeichen.

Geeignete Topfe sind auf der Website www.asko.com erhaéltlich.

Tipp

Sie kénnen selbst mithilfe eines Magneten Uberpriifen, ob lhr
Kochgeschirr geeignet ist. Ein Topf ist geeignet, wenn der Topfboden
vom Magneten angezogen wird.

Achtung

e Aufgrund der hohen Temperaturen, die heiBes Ol erreicht,
gibt es nur eine Pfanne, die fur den Wokbetrieb auf diesem
Induktionskochfeld geeignet ist. Dabei handelt es sich um eine
Curie-Pfanne, die nicht heiBer als 250 °C wird.

& ASKO DE9



GEBRAUCH

Verwendung des Woks

e Setzen Sie die Pfanne vorsichtig auf die Kochzone. Wenn Sie beim
Umgang mit der Pfanne unvorsichtig sind, kann der Griff das Glas
beschéadigen.

e Schutteln Sie die Pfanne nicht, wéhrend sie auf der Kochzone steht.
Dies kann zu Kratzern auf dem Glas fiihren, oder das Glas kann
durch den Griff beschadigt werden.

Induktionsgerédusche

DE 10 @ ASKO

Ticken
Auch bei niedrigen Kochstufen kann ein leises Ticken auftreten.

Die Topfe machen Gerausche

Die Tépfe kdnnen beim Kochen hin und wieder Gerausche machen.
Dies wird durch den Durchfluss der Energie von der Kochzone zum
Kochtopf verursacht. Bei einer hohen Kochstufe ist dies bei einigen
Toépfen normal. Fir die Topfe bzw. das Kochfeld ist dies unschadlich.

Die Liiftung macht Gerausche

Das Gerat ist mit einer Liftung ausgestattet, um die Lebensdauer
der Elektronik zu verlangern. Bei intensiver Nutzung des Geréates
wird die Liftung eingeschaltet, um das Gerét zu kihlen. Sie héren
ein brummendes Gerausch. Die Liftung arbeitet noch einige Minuten
weiter, nachdem das Kochfeld ausgeschaltet wurde.

Automatische Einschaltfunktion
Wenn die automatische Einschaltfunktion (APD) aktiv ist, ist auch dann
ein Ticken hdrbar, wenn die Zone nicht verwendet wird.
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Einschalten und Einstellen der Leistung

Die Leistung kann in 12 Stufen eingestellt werden. Daneben gibt es

noch eine Stufe “Boost”.

1. Stellen Sie einen Topf auf die Kochzone.

2. Dricken Sie die Kindersicherung-Taste.

Es ertént ein einzelnes akustisches Signal.
3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.
Im Display erscheint ein blinkendes “-” und es ertént ein einzelnes
akustisches Signal. Wenn Sie keine weitere Bedienaktion
vornehmen, wird die Kochzone nach zehn Sekunden von selbst
ausgeschaltet.
4. Stellen Sie mit der Taste + oder - , oder der Taste << oder der Taste
>> die gewiinschte Stufe ein. Das Kochfeld startet automatisch in
der eingestellten Stufe (wenn ein Topf erkannt wird).
> Wenn Sie zum ersten Mal auf die Taste + oder - driicken, erscheint die
Stufe “6”.

> Wenn Sie zum ersten Mal auf die Taste >> drlicken, erscheint
die Stufe “12” + “Boost”. Dies ist die “Boost”-Stufe, die Sie dazu
verwenden kénnen, fir eine kurze Zeit bei hochster Leistung zu
kochen (vgl. S. 12).

> Driicken Sie zum ersten Mal auf die Taste <<, erscheint die Stufe “1”.

Tipps

e Mit der Taste + oder - kdnnen Sie die Stufe schrittweise erhéhen
oder senken. Driicken Sie auf die Taste << oder die Taste >> ,
kénnen Sie die Stufe schnell erhdhen oder senken.

e Sie kénnen die Taste <<, -, + oder >> gedriickt halten, um die
gewunschte Leistung schneller einzustellen.

Topferkennung

Wenn das Kochfeld nach der Einstellung einer Kochleistung keinen
(eisenhaltigen) Topf erkennt, blinkt das Display weiter und die Kochzone
bleibt kalt. Wenn nicht innerhalb einer Minute ein (eisenhaltiger)

Topf auf das Kochfeld gesetzt wird, wird die Kochzone automatisch
ausgeschaltet.

Restwédrme-Anzeige

Eine Kochzone kann noch einige Minuten heiss bleiben nach intensiver
Benutzung. Diese Anzeige “H” weist darauf hin, dass die Kochzone
noch warm ist. Sie erlischt, sobald die Glasplatte eine sichere
Temperatur erreicht hat.

& ASKO DE 11
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Boost

Ausschalten

DE 12 @ ASKO

Die “Boost”-Funktion kénnen Sie dafiir verwenden, flr eine kurze Zeit
(maximal 10 Minuten) mit hdchster Leistung zu kochen. Nach Ablauf
der maximalen Boost-Zeit wird die Leistung auf Stufe 12 gesenkt.

Einschalten der Boost-Funktion

1. Setzen Sie einen Topf auf eine Kochzone und schalten Sie die
Kochzone ein.

2. Dricken Sie sofort nach dem Einschalten einmal auf die Taste >> .
Im Display wird “12” und “Boost” angezeigt.

e Wenn eine Zone bereits auf eine bestimmte Strufe eingestellt wurde
und Sie diese auf die Stufe “Boost” setzen méchten, konnen Sie
dazu mehrmals auf die Taste >> oder die Taste + drlicken.

Ausschalten der Boost-Funktion
Die Boost-Funktion ist eingeschaltet, im Display wird “12” und “Boost”
angezeigt.
1. Driicken Sie auf die Taste << oder - .
Auf dem Display wird eine niedrigere Stufe angezeigt.
Oder:
2. Dricken Sie auf die Ein-/Aus-Taste.
Es ertént ein einzelnes akustisches Signal und das Display wird
verdunkelt. Die Kochzone ist jetzt vollsténdig ausgeschaltet.

Die Kochzone ausschalten

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Sie héren ein akustisches Signal, und auf dem Display wird die Stufe

angezeigt.

e Das Kochfeld geht automatisch in den Standby-Modus (vgl. auch
“Standby-Modus”).

Oder

Driicken Sie die Kindersicherung-Taste, um die Kochzone

auszuschalten.

Sie héren ein akustisches Signal. Die rote Anzeige fiir die

Kindersicherung neben der Kindersicherung-Taste blinkt sehr langsam.

e Das Induktionskochfeld befindet sich jetzt im Spar-Standby-Modus
(vgl. auch “Spar-Standby-Modus”).
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Standby-Modus

Im Standby-Modus ist das Kochfeld ausgeschaltet. Sie kdnnen aus
dem Spar-Standby-Modus in den Standby-Modus schalten, oder indem
Sie die Kochzone ausschalten.

Aus dem Standby-Modus kénnen Sie durch Driicken der Ein-/Aus-
Taste direkt mit dem Kochen beginnen.

Schalten des Kochfelds vom Spar-Standby-Modus in den
Standby-Modus

Das rote Lédmpchen neben der Kindersicherung-Taste geht langsam an
und aus.

Driicken Sie kurz auf die Kindersicherung-Taste, um zum Standby-
Modus zu schalten.

Es ertént ein einzelnes akustisches Signal. Alle Lémpchen auf dem
Kochfeld sind aus..

Spar-Standby-Modus

Im Spar-Standby-Modus ist das Kochfeld ausgeschaltet; so verbraucht
es am wenigsten Energie.

Das Kochfeld kann aus dem Standby-Modus in den Spar-Standby-
Modus geschaltet werden, wenn noch Kochzonen aktiv sind.

Wussten Sie, dass
das Kochfeld im Spar-Standby-Modus weniger als 0,5 W verbraucht.
Dies ist noch weniger als im Standby-Modus.

Versetzen des Kochfelds in den Spar-Standby-Modus

Driicken Sie kurz auf die Kindersicherung-Taste.

Es ertént ein einzelnes akustisches Signal. Der Spar-Standby-Modus
ist aktiv, das rote Ldmpchen neben der Kindersicherung-Taste geht
langsam an und aus.

Aus dem Spar-Standby-Modus kénnen Sie nicht sofort mit dem
Kochen beginnen. Hierzu muss das Kochfeld erst in den Standby-
Modus versetzt werden.

Wussten Sie, dass

nach 30 Minuten im Standby-Modus das Kochfeld automatisch in den
Spar- Standby-Modus geschaltet wird, um unnétigen Energieverbrauch
zu verhindern.

& ASKO DE 13
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Kindersicherung
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Mit der Kindersicherung kénnen Sie das ausgeschaltete Kochfeld
sperren. Damit I&sst sich ein unbeabsichtigtes Einschalten beim
Reinigen oder durch Kinder verhindern.

Das Kochfeld in den Kindersicherungsmodus versetzen

1. Driicken Sie zwei Sekunden lang auf die Kindersicherung-Taste.
Es ertént ein zweifaches akustisches Signal. Alle Tasten sind
jetzt inaktiv, mit Ausnahme der Kindersicherung-Taste. Das
Kochfeld wird erst in den Spar-Standby-Modus und dann in den
Kindersicherungsmodus geschaltet. Das rote Ldmpchen leuchtet
konstant.

2. Dricken Sie erneut mindestens zwei Sekunden lang auf die
Kindersicherung-Taste, um die Kindersicherung wieder aufzuheben.
Es ertént ein einzelnes akustisches Signal. Das Kochfeld befindet
sich jetzt im Standby-Modus. Das rote Ldmpchen neben der
Kindersicherung-Taste ist aus.

Tipp
Aktivieren Sie die Kindersicherung, bevor Sie das Kochfeld reinigen, um
zu verhindern, dass es versehentlich eingeschaltet wird.

Wussten Sie, dass
das Kochfeld bei eingeschalteter Kindersicherung so wenig Energie
verbraucht wie im Spar-Standby-Modus.

Mit der Pausenfunktion kénnen Sie das gesamte Kochfeld wahrend des
Kochvorgangs fir finf Minuten “pausieren” lassen. So kdnnen Sie das
Kochfeld fur eine kurze Zeit in sicherer Weise unbeaufsichtigt lassen
oder reinigen, ohne dass Sie Einstellungen verlieren.

Das Kochfeld in den Pause-Modus versetzen

Driicken Sie einmal auf die Pause-Taste.

Es ertént ein zweifaches akustisches Signal, die Stufen springen auf

niedrigere Werte und das rote Ldmpchen neben der Pause-Taste blinkt.

e Eventuell eingestellte Timer/Kochuhren werden angehalten.

e Alle Kochzonen werden automatisch auf eine niedrige Stufe gesetzt.

* Alle Tasten sind inaktiv, mit Ausnahme der Kindersicherung-Taste
und der Pause-Taste. Auch die Ein-/Ausschaltkndpfe der einzelnen
Kochzonen bleiben aktiv, sie reagieren jedoch mit einer Verzégerung
von zwei Sekunden.
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Wenn Sie innerhalb von finf Minuten erneut auf die Pause-Taste
driicken, werden die angehaltenen Kochvorgange fortgesetzt.

Es ertént ein zweifaches akustisches Signal und das Kochfeld stellt die
vor der Pause vorgenommenen Einstellungen wieder her.

Wenn Sie innerhalb von finf Minuten keine weitere Bedienaktion
vornehmen,werd der Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Danach blinkt die Pause-Taste noch 25 Minuten weiter, um anzuzeigen,
dass die Kochvorgénge durch den Pausemodus beendet wurden. Nach
25 Minuten wird das Kochfeld automatisch aus dem Pausemodus in

den Spar-Standby-Modus versetzt.

Erkennen eines Modus

Timer / Kochuhr

Der Standby-Modus

Kein Lampchen leuchtet.

Der Spar-Standby-
Modus

Das rote La&mpchen neben der
Kindersicherung-Taste geht langsam an
und aus.

Die Kindersicherung

Das rote La&mpchen neben der
Kindersicherung-Taste leuchtet konstant.

Der Pause-Modus

Das rote La&mpchen neben der Pause-
Taste blinkt.

Die Timer-/Kochuhrtaste hat zwei Funktionen:

Die Timerfunktion

Die Kochuhrfunktion

Diese Funktion ist an dem roten
Aufwartspfeil zu erkennen.

Diese Funktion ist an dem roten
Abwartspfeil zu erkennen.

In der Timerfunktion lauft die Zeit
aufwarts.

In der Kochuhrfunktion lauft die
Zeit abwarts.

Der Timer kann nicht mit einer
Kochzone verbunden werden.

Die Kochuhr wird mit einer
Kochzone verbunden. Dies bringt
mit sich, dass die Kochzone
ausgeschaltet wird, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Die Timerfunktion wird nach

dem Drlcken auf die Timer-/
Kochuhrtaste nach drei Sekunden
von selbst eingeschaltet, wenn
Sie nichts tun.

Die Kochuhrfunktion kann aus der
Timerfunktion erreicht werden,
indem Sie auf die Taste + oder -
drlicken.
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Achtung

Die Timer-/Kochuhrfunktion kann auch verwendet werden, ohne
eine dazugehdrige Kochzone zu aktivieren.

Einschalten des Timers

1.

Driicken Sie einmal auf die Timer-/Kochuhrtaste der Kochzone.
Das Display des Timers leuchtet auf und Sie sehen drei blinkende
Nullen. Darunter erscheint ein + und -.

Wenn Sie keine Zeit einstellen mit der Taste + oder - , beginnt der
Timer automatisch nach drei Sekunden zu laufen. Der Timer lauft
maximal 9 Stunden und 59 Minuten.

Der rote Aufwaértspfeil leuchtet auf und die Zeit lauft

. Drlicken Sie erneut auf die Timer-/Kochuhrtaste der Kochzone, um

sie auszuschalten.

Einschalten der Kochuhr

1.
2.

Driicken Sie einmal auf die Timer-/Kochuhrtaste der Kochzone.
Driicken Sie auf die Taste + oder -, um von der Timerfunktion zur
Kochuhrfunktion zu schalten. Danach kénnen Sie mit der Taste +
die gewiinschte Kochzeit einstellen. AnschlieBend kénnen Sie mit
der Taste - die eingestellte Zeit anpassen.

Der kleine rote Abwartspfeil leuchtet auf. Die Zeit lauft ab.

. Drlicken Sie erneut auf die Timer-/Kochuhrtaste der Kochzon, um

sie auszuschalten.

Achtung

Die Kochuhr ist mit der Kochzone verbunden, wenn die
dazugehdrige Kochzone eingeschaltet ist.

Wenn die Kochuhr mit einer Kochzone verbunden ist, wird diese
nach Ablauf der Kochzeit ausgeschaltet.

Der Kochuhralarm ertént, sowie fiir die Dauer von 15 Minuten
ein abnehmendes akustisches Signal, wéahrend “0.00” und

der Abwartspfeil blinken. Driicken Sie erneut auf die Timer-/
Kochuhrtaste der Kochzon, um den Kochuhralarm wieder
auszuschalten.
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Einstellen der Kochzeit
Schalten Sie die Kochuhr ein.

Taste Schritte von x pro Zeitdauer
Tastenberiihrung

+ X =1 Minute 0.00 bis ...

- x = 10 Sekunden 5.00 - 0.00

- x = 30 Sekunden 9.00 - 5.00

- x = 1 Minute ... bis 9.00

Nach neun Minuten und 0 Sekunden (“9.00”) erscheint (ber dem
Display “.min” und die Minuten werden nach dem Punkt weitergezéhit.

L, Tpp
- 9 = Sie kdnnen die Taste + oder - gedriickt halten, um die gewlinschte
Kochzeit schneller einzustellen.

Ein- und ausschalten des akustischen Signals

1. Drlicken Sie zweimal auf den Ein-/Ausschaltknopf.

2. Halten Sie danach gleichzeitig die Taste << und die + gedrlickt, bis
ein akustisches Signal ertont.
Das akustische Signal ist jetzt fiir alle Tastenbedienungen
ausgeschaltet, mit Ausnahme der Taste Pause und der
Kindersicherung-Taste. Achtung: Der Kochuhralarm und das
akustische Signal bei Fehlermeldungen kénnen nicht ausgeschaltet
werden.

3. Mit derselben Tastenkombination kdnnen Sie das Signal wieder
einschalten.

& ASKO DE 17
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Automatische Topferkennung ein- und ausschalten

Wenn nach Einschalten der Kochplatte eine Topf auf eine inaktive
Kochzone gestellt wird, leuchtet das Bedienfeld auf und kann direkt
bedient werden (ohne dass die Ein-/Ausschalttaste bedient werden
muss).

Wenn die Kochzone nicht innerhalb von 10 Sekunden eingeschaltet
wird, erlischt das Bedienfeld und kann wieder eingeschaltet werden,
indem entweder der Topf entfernt und erneut auf die Zone gestellt oder
die Ein-/Ausschalttaste verwendet wird.

Diese Funktion ist standardmaBig aktiv, kann aber auch deaktiviert
werden. Sie schalten diese Funktion aus, indem Sie auf der Kochplatte
die Taste ,,Wok" (19) und die ,,Ein-/Ausschalttaste” (6) des linken
Bedienfelds fur 5 s betétigen. Auf dem Display wird dann ,APd OFF*
angezeigt. Um die Funktion wieder zu aktivieren, wiederholen Sie
diesen Vorgang, bis auf dem Display ,,APd ON“ angezeigt wird.
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Die ideale Wok-Einstellung

Gesund kochen

Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, kdnnen Sie die ideale Wok-

Einstellung mit einem Tastendruck automatisch wéahlen.

So wahlen Sie die ideale Wok-Einstellung
Es befindet sich eine Pfanne auf der Kochzone, und das Kochfeld ist

eingeschaltet.

1. Drlicken Sie die Wok-Taste.

Ein Symbol leuchtet auf, und im Display erscheint ein “A”. Die
Kochzone schaltet nach 3 Sekunden automatisch zur idealen Wok-

Einstellung.

Mit den folgenden Tasten kdnnen Sie eine andere Stufe wéhlen:

<<, 4, -, >>.

Rauchpunkt verschiedener Olsorten

Fir ein gesundes Braten empfiehlt ASKO, die Olsorte auf die

Brattemperatur abzustimmen. Jede Olsorte hat einen eigenen
Rauchpunkt, bei dem giftige Gase freiwerden. Die nachfolgende Tabelle
zeigt die Rauchpunkte verschiedener Olsorten.

(o] Rauchpunkt °C
Natives Olivendl Extra 160 °C
Butter 177 °C
Kokosol 177 °C
Rapsol 204 °C
Olivendl extra vergine 216 °C
Sonnenblumendl 227 °C
Maisol 232 °C
Erdnussol 232 °C
Reisol 255 °C
Olivendl 242 °C
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Reinigung
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Tipp
Schalten Sie vor jeder Reinigung die Kindersicherung ein.

Tagliche Reinigung

Obwohl Gibergekochte Speisen nicht einbrennen kénnen,
empfiehlt es sich, das Kochfeld direkt nach Gebrauch zu reinigen.
Zur téglichen Reinigung verwenden Sie am besten ein mildes
Reinigungsmittel und ein feuchtes Tuch.

Nachtrocknen mit Klichenpapier oder einem trockenen Tuch.

Hartnackige Flecken

Auch hartnéackige Flecken lassen sich mit einem milden
Reinigungsmittel (z.B. Geschirrspilmittel) entfernen.

Wasserflecken und Kalkreste sind mit Reinigungsessig zu entfernen.
Metallriickstande (entstanden durch Schieben von Topfen) sind

oft schwierig zu entfernen. Hierfur sind Spezialmittel im Handel
erhéltlich.

Ubergekochte Speisereste entfernen Sie mit einem Glasschaber.
Auch geschmolzener Kunststoff kann damit entfernt werden.

Niemals verwenden

Scheuermittel dirfen keinesfalls verwendet werden. Diese Mittel
verursachen Kratzer, in denen sich Kalk und Schmutz ansammeln.
Verwenden Sie auch keine anderen scharfen Gegensténde wie z.B.
Stahlwolle oder Scheuerkissen.
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Allgemein

Die Telefonnummer des Kundendienstes finden Sie auf der
mitgelieferten Garantiekarte oder im Internet unter ‘www.asko.com’.

Ein Gerét, dessen Kochflache einen Bruch oder Riss aufweist, ist nicht
mehr zu benutzen. Schalten Sie das Gerat sofort aus. Den Stecker
aus der Steckdose ziehen oder den Zuleitungsschalter (bei festem
Anschluss) auf 0 stellen oder die Sicherung(en) im Zahlerschrank
rausschrauben. Rufen Sie sofort den Kundendienst an.

Stérungstabelle

Wenn Sie an der korrekten Funktion Ihres Induktionskochfelds Zweifel
haben, bedeutet dies nicht automatisch, dass dieses defekt ist.
Uberpriifen Sie in jedem Fall die Punkte der nachfolgenden Tabelle oder
suchen Sie nach weiteren informationen auf der Website ‘www.asko.

com'.

Symptom Mogliche ursache Lésung

Bei der Inbetriebnahme Dies ist der normale Das Gerat funktioniert normal.
erscheint Text in den Displays. | Startvorgang.

Die Luftung arbeitet noch Das Kochfeld wird gekdihlt. Das Gerat funktioniert normal.
einige Minuten weiter,
nachdem das Kochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das Kochfeld gibt bei den Das neue Gerat wird Dies ist normal und
ersten Kochvorgéangen einen aufgewarmt. verschwindet nach einigen
leichten Geruch ab. Malen. Liften Sie die Kiiche.
Die Kochtdpfe geben beim Dies wird durch den Durchfluss | Bei einer hohen Kochstufe
Kochen ein Gerausch von sich. | der Energie des Kochfelds zum | ist dies bei einigen Tépfen
Kochtopf verursacht. normal. Fir die Topfe bzw. das
Kochfeld ist dies unschédlich.
Nachdem Sie die Kochzone Der benutzte Kochtopf Verwenden Sie einen
eingeschaltet habt, blinkt das | eignet sich nicht zum geeigneten Topf.
Display nach wie vor. Induktionskochen oder hat
einen Durchmesser unter
12 cm.
Eine Kochzone wird plétzlich Die am Kurzzeitwecker Das Signal mit der
ausgeschaltet und Sie horen eingestellte Zeit ist verstrichen. | + oder - Taste des
ein Signal. Kurzzeitweckers ausschalten.
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Symptom

Modgliche ursache

Lésung

Das Kochfeld funktioniert nicht
und das Display bleibt leer.

Keine Stromzufuhr durch
defekten Stromanschluss oder
Fehlanschluss.

Uberpriifen Sie die Sicherung
bzw. den elektrischen Schalter
(bei einem Geréat ohne
Stecker).

Beim Einschalten des
Kochfeldes brennt die
Sicherung der Anlage durch.

Fehlanschluss des Kochfeldes.

Elektroanschluss prifen.

Fehlercode FOO.

Das Bedienfeld ist verschmutzt
oder nass.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Fehlercode FO bis F6 und FC.

Generator defekt.

Mit der Serviceabteilung
Kontakt aufnehmen.

Fehlercode F7.

Die Umgebungstemperatur ist
nicht korrekt.

Schalten Sie alle
Warmequellen in der
Umgebung des Kochfelds aus.

Fehlercode F8 und FO08.

Kochfeld Uberhitzt.

Das Kochfeld abkiihlen lassen
und eine niedrigere Kochstufe
verwenden.

Fehlercode F9 und/oder
dauerndes akustisches Signal.

Das Kochfeld ist falsch
angeschlossen oder die
Netzspannung ist zu hoch.

Lassen Sie lhren Anschluss
andern.

Fehlercode F99.

Sie haben 2 oder mehrere
Tasten gleichzeitig betatigt.

Nur eine Taste gleichzeitig
betéatigen.

Fehlercode FA.

Netzspannung ist zu niedrig.

Mit der Serviceabteilung
Kontakt aufnehmen.

Fehlercode FAN.

Luftzirkulation nicht korrekt.

Sorgen Sie dafir, dass die
Beliiftungsoffnungen unten an
dem Kochfeld offen sind.

Fehlercode E6

Falsche Pfanne.

Geeignete Pfannen sind auf
der Website www.asko.com
erhéltlich.

Hardware-/Softwarefehler.

Mit der Serviceabteilung
Kontakt aufnehmen.

Weitere Fehlercodes.

Generator defekt.

Mit der Serviceabteilung
Kontakt aufnehmen.
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Sicherheitsvorschriften Installation

¢ Die Installation hat nach den geltenden Vorschriften des Landes und
vor Ort zu erfolgen.

e Das Gerat muB geerdet sein.

e Dieses Gerét darf nur von einem anerkannten Elektroinstallateur
angeschlossen werden.

e SchlieBen Sie das Gerat immer an eine geerdete Steckdose an.

e Das Anschlusskabel soll frei hangen und nicht durch eine
Schublade behindert werden.

e Wenn Sie einen festen Anschluss legen mdchten, missen Sie dafiir
sorgen, dass ein omnipolare Schalter in der Zuflhrleitung mit einem
Abstand von mindestens 3 mm angebracht wird.

e Die Arbeitsplatte, in die das Kochfeld eingebaut wird, muss eben
sein.

e Die Wande und die Arbeitsplatte rund um das Gerat missen aus
hitzebestandigem (>85 °C) Material sein. Auch wenn das Gerat
selbst nicht warm wird, kann eine heisse Bratpfanne zum Beispiel
doch zur Verfarbung oder Beschadigung der Wand fiihren.

e Schaden durch unsachgemassen Anschluss bzw. Einbau sind von
der Garantie ausgeschlossen.

Bendtigter freier Platz

* HI1345G: min. 40 cm

Fir eine sichere Verwendung ist ausreichend Raum um das Kochfeld
herum erforderlich. Kontrollieren Sie, ob dieser Raum vorhanden ist.

/
; Dunstabzugshaube ;
~
| Kichen- * ;
_~| schrank -
-~ -
? @ | min. 650 mm e ;
~
I o
| min. 450 mm 7
? min. 40 mm min. 40 mm |~
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-
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Befestigungspunkte Montagebligel

Entfernen oder drehen Sie Dicke Arbeitsplatten Dunne Arbeitsplatten
nicht die Mutter!
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Vorderseite
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EinbaumaBe

In der vorstehenden Abbildung sind die Abmessungen der Aussparung
angegeben.

384

Beliiftung

Die Elektronik im Geréat braucht Kiihlung. An der Unterseite des Geréates
befinden sich die Luftungsoffnungen. Die Méglichkeit muss gegeben
sein, dass durch diese Offnungen kiihle Luft ausgeblasen werden kann.
An der Vorderseite und Unterseite ist das Gerat mit Ausblaséffnungen
ausgestattet.
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INSTALLATIONSVORSCHRIFTEN

Einbau oberhalb einer Schublade oder einer festen Blende
Die Beliiftung geschieht lber die Leiste (A) und die Riickseite des
Schranks (B). Sagen Sie die Beluftungsoffnungen (mind. 100 cm?) aus.

Die Luftzufuhr A ist nicht erforderlich, wenn, zusammen mit Offnung B,
eine andere Offnung vorhanden ist, durch die Luft angezogen werden
kann.

Sorgen Sie dafir, dass die Querlatte die Luftdurchfuhr nicht behindert.
Hobeln oder sdgen Sie die Querlatte C wenn nétig sauber ab.

Wenn die Arbeitsplatte dicker als die Einbautiefe (= 120 mm) des Geréts
ist, ist dies in Ordnung. Wenn die Starke der Arbeitsplatte jedoch
geringer als die Einbautiefe des Gerats ist, kann es sein, dass eine
Schublade oder ein Ofen nicht unter das Gerat passt.

Unterhalb des Kochfelds muss ein Mindestraum frei bleiben, um die
Kuhlung und die optimale Funktion des Kochfelds zu gewahrleisten.

Mindestens 10 mm freier Raum zwischen der Unterkante des Kochfelds
und dem oberen Rand der Schublade sind empfohlen.

Achten Sie darauf, dass die Liftungsschlitze an der Unterseite des
Geréts nicht durch eine Schublade blockiert werden. Wenn sich unter
dem Kochfeld eine Schublade befindet, muss an der Vorderseite eine
Offnung von mindestens der Breite des Kochfelds angebracht werden.

E BT E E
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INSTALLATIONSVORSCHRIFTEN

Einbausituation mit Zwischenraum

Einbausituationen mit Koppelprofil

TY3011M WO3111M HG3111M HI3271W FR3TTTIM

330 330

i
I/
/ 1 //
|
[ 30 200
|
35 .
—-| |— — Koppelprofil zur
passgenauen
HG3111M WO3111M TY3011IM FR3111M MOnfage de,.
330 330 330
Gerate
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INSTALLATIONSVORSCHRIFTEN

Einbau

Prifen Sie ob das Kiichenmdbel und der Ausschnitt die Anforderungen

y erflllen, im Hinblick auf Abmessungen und Beliiftung.

Behandeln Sie die Kopfseiten von Kunststoff- oder Holzarbeitsplatten
mit Abdichtfirnis, um zu verhindern, dass die Arbeitsplatte Feuchtigkeit
ausgesetzt wird.

Das Gerat umgekehrt auf die Anrichte legen.

Entfernen Sie die Schutzfolie des Dichtungsstreifens und kleben Sie
den Dichtungsstreifen in die Rille der Aluminium- profile oder an die
untere Seite der Glasplatte. Das Dichtungsband nicht durch die Ecken
kleben, sondern 4 Stiicken schneiden, die in den Ecken fiir eine gute
Verbindung sorgen.

Drehen Sie das Gerat um und legen Sie es in die Aussparung.

. Schliessen Sie das Gerat an. Das Gerét ist jetzt gebrauchsbereit.

Kontrollieren Sie die Funktion des Gerates. Bei falschem Anschluss des
Gerétes ertont ein akustisches Signal oder zeigt einen Fehlercode im
Display.

Wenn das Anschlusskabel beschadigt ist, darf es nur vom Hersteller,

dessen Serviceorganisation oder gleichermaBen qualifizierten Personen
ausgetauscht werden, um geféhrliche Situationen zu vermeiden.
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TECHNISCHE DATEN

Leistungs- und Einbautabelle

Dieses Gerét erflllt alle einschlagigen CE-Richtlinien.

Seitenwand

Kochfeldtyp HI1345G

Induktion X

Anschluss 220-240V 50/60Hz (Euro-
Stecker)

Anzahl Phasen 1

Maximale Kochzonenleistung 3 kW (@ 300)

Anschlusswert 3 KW

(Einbau-) MaBe

Breite und Tiefe des Gerats 384 x 522 mm

Einbauhdhe ab Oberkante Arbeitsplatte | 125 mm

Séagemas Breite x Tiefe 345 x 490 mm

Mindestabstand SagemaB zur 40 mm

Rickwand

Mindestabstand SagemaB zur 40 mm
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UMWELTASPEKTE

Entsorgung von Gerét und Verpackung

DE 30 @& ASKO

Ce

Bei der Herstellung dieses Geréats wurden langlebige Materialien
verwendet. Dieses Gerat muss am Ende seines Lebenszyklus
vorschriftsmaBig entsorgt werden. Erkundigen Sie sich diesbezliglich
bei den zustédndigen Behdrden.

Die Verpackung des Gerates ist wiederverwertbar. Folgende Materialien
kénnen benutzt worden sein:

e Pappe;

e Polyethylenfolie (PE);

o FKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum).

Diese Materialien sind umweltgerecht und nach den einschlagigen
behdrdlichen Vorschriften zu entsorgen.

Zur Erinnerung an die Verpflichtung, Elektrohaushaltsgeréte getrennt
zu entsorgen, ist das Produkt mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne gekennzeichnet. Dies bedeutet, dass das Gerat am Ende
seiner Lebensdauer nicht im normalen Hausmdill entsorgt werden

darf. Das Gerat muss zu einem speziellen Zentrum fir die getrennte
Abfallentsorgung bei der Gemeinde oder zu einer Verkaufsstelle, die
diesen Service anbietet, gebracht werden.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerétes vermeidet mégliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit der
Menschen, die durch eine nicht vorschriftsméBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat zusammensetzt ist, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Konformitatserklarung

Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte die einschlagigen
Europaischen Richtlinien, Entscheidungen und Vorschriften und die
Anforderungen der aufgeflihrten Standards erfiillen.



COAEPXAHMUE

Bawa uHOyKyuoHHas nauma

BeegeHue
MaHenb ynpasnexuns

UHcmpykyuu no 6e3onacHocmu

Ucnonb3oeaHue

Akcnnyamayus

3awwTa oT neperpesa
OrpaHn4nTenb BpeMeH) NPUroToBneHns

Pa6oTa ceHCopHbIX KHOMOK

MpurotoBneHve ¢ NOMOLLbI0 UHAYKLMOHHON NAUThI

MpuHUMN paboTbl MHAYKUMK

EMKOCTW Anst NnpuroToBNeHns NULLM Ha MHAYKLMOHHON NnuTte
LLymbl npu Bycke Bo3gyxa

BkntoueHne n HacTpomnka MOLLHOCTH
MHOukaTop ocTaToyHoro Tenna
Harnetanue

BbikntoyeHne

Pexxum oxngaHus

OKOHOMHbIV PEXUM OXMOAHUS
BrnokupoBka ot geten

Maysa

PacnosHaBaHuve pexuma
Tarimep/KyXOHHbIN TariMep

BkritoueHve 1 OTKMHOYEHNE 3BYKOBOMO CUrHana
ABTOMaTMYECKOE pacrno3HaBaHUE EMKOCTU
MpeanbHas HacTpolika BOK

340poBoe nuTaHue

TexHuyeckoe chnymueaHue

HeucnpasHocmu

OuncTka

O6Lwue ceeneHns
Tabnuua novcka 1 ycTpaHeHnst HEUCNpaBHOCTEN

Nucmpykyuu no ycmaHogke

MHCTpykums no 6esonacHol ycTaHoBKe
3a3op

TouYkM KpenneHust ANnst MOHTaXHbIX CKOO
Pa3mepbl ycTaHOBKM

BeHTnnaumsa

[e>Ne)

YcTaHoBKa Haf AyXOBbIM LUKadhoM nnu ovKCMPOBaHHOW MaHeNbIo 26

CuTyaumus npurHaHHoro 6noka ¢ 3a3opom
[MpyMepbl coeanHeHns ¢ coeanHALWMM npodunem
BcTpoiika

TexHu4Yeckasi uHghopmauyusi

Tabnuua MOLHOCTU 1 pasMepoB

Skosozuveckue acnekmsi

YTunusaums ynakoBku 1 yCTporucTea
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BAWWA MHOYKUUWOHHAA NINTA

BeedeHue

RU4 @& ASKO

OTa MHOYKUMOHHas NnuTa npegHa3HadYeHa ans UCTUHHOIO niobutenst
npuroToBneHns nuwy. BeicokomollHas koHgopka paboTtaet bbicTpo

1 adbpekTnBHO. KoHbopKa cneumnansHo CKOHCTpyMpoBaHa Ans BOK U
HarpeBaeT He TOMbKO AHULLE EMKOCTU, HO Takke OBLLMPHYIO YacTb camon
emMKocTH, obecneyrBasi MakcuMasbHOe YA0OCTBO NPUIOTOBMEHNS MIALLN.

[MpurotoeneHve eapl Ha VIH,ElyKLl,VIOHHOVI nnauTe oTnn4aeTca oT
NCMOMb30BaHUS MPUBbLIYHLIX A1 9TON Lienu npmcn0006neHvu7|.
V|H,D,yKL|,VIOHHaF| 06p660TKa nogpasymeBaeT Ucnornb3oBaHne
AIEKTPOMAarHUTHOro nong Ana nonyyYeHna Tenna. OTO 03HaYaEeT, 4To

HEe BCAKadA eMKOCTb MOXET pa3orpeBatbCA Ha nogobHon nnute. bonee
I'IOLI,pO6Hle MHIOPMALIMIO MOXHO y3HaTb B pasgene onncaHuna EeMKOCTeMN.

[Ina obecneveHns ontuManbHow GesonacHocTu WHOYKUWMOHHaA nnuta
OCHalleHa cpeacresamMmu TeMﬂepaTypHon 3anTbl U UHONKATOPOM
OCTaTO4HOro Tenna, ykasblBaloLLM Ha eLle ropavyee CoCToaHne KOHCDOPKW.

B paHHOM PYKOBOACTBE yKa3aHbl JyHLllne U3 BO3MOXHbIX NPUMEHEHUI
VIH,EI,yKLl,VIOHHOﬁ nnuTbl. B gononHexne k ceegeHnsim 06 SKcCnnyataymm

Bbl TAKKE CMOXETE 03HAKOMUTLCA C UH(OPMaLMen obuiero Xapakrepa

M coBeTamu no TeXO6CJ'Iy)KVIBaHVI}O, KOTOpbI€ MOryT OKa3atbCA Nore3HbIMn
npn ncnosib3oBaHnn yCTpOVICTBa.

BHuMaTenbHO 03HaKoMLTeCh C PyKkoBOACTBOM nepen
ucnosib3oBaHuem yCTpOVICTBa U XpaHUTe 3TU UHCTPYKUUU
B HaAeXXHOM MecTe 4NN AanbHellwero 03HaKoOMIeHus.

370 PYKOBOACTBO TaKKe MOXET CIy>KUTb B Ka4eCTBE CMpaBO4HOTO
maTtepuvana s CEpBUCHbIX MHXeHepOoB. MoaToMy, noxanyicra,
BIIOXMTE NUCT cneumduKkaumin B cneumanbHO oTBeAeHHoe
MecTO Ha 06paTHOM CTOPOHe pyKOBOoACTBA. JINCT crneunduKkaumii
YCTPOWICTBa COAEPXUT BCIO MHPOPMaLMIO, HEOBXOAUMYIO AfS TOTO,
YTOObI CEPBUCHbIE MHXEHEPbI AOKHBIM 0GPa3oM OTBETUMNM Ha BaLn
BOMPOCHI 1 YAOBMNETBOPWIYM BalUW HYXAbI.

[oToBbTE C yaooBonscTBrEM!



lNaHenb ynpaeneHus

20

19 18

6 7 8 9 10 11 1213 14 15 16

KHonka nayasbl

WHamkaTop naysbl

BrnokupoBka oT feTein/OKOHOMHbIV PexXnm
oXxvaaHus

WHamkaTop 6rnoknpoBKu OT AeTel/3KOHOMHOrOo
pexunMa oxunaaHus

WHamkaTop ypoBHS

Kronka «On/Off» (Bkn/Bbikr)

BbicTpoe y6aBneHne MoLHOCTH
Y6aBneHve MOLLHOCTK

YBenuyeHve MOLLHOCTU

. BeicTpoe yBenuyeHne moLHoCTH

. Mhgmkatop HarHeTaHusa KoHgpopka @300 3,0 kBm
. KHonka Tanimepa/3BykoBoro onoseLyeHuUsi

. MHavkaTop 3ByKOBOro onoseLyeHns

. lHavkaTop BpemMeHu NpurotoBneHns nuwm

. KHomka «YMeHbLNTb NPOaOSmKNTENBHOCTbY
. KHomka «YBenuunTb NpOAOIMKUTENBHOCTb Y

. MHankaTtop «MuHyTbI nocne To4kn»

. MHpukaTtop Tanmepa/3ByKOBOro onoBeLLeHnst
. KHonka Bok

. MHankaTtop ypoBHs
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MHCTPYKUWUU NO BE3OMNACHOCTU

Mepen ncnonb3oBaHMeM uU3genusa cHa4vana
npoyYnTanTe oTAesNibHble MHCTPYKLUM NO
6e3onacHocTu!

3awuma om nepezpesa
® KoHchopka ocHalleHa [aT4nKoM, KOTOPbI M3MepsieT TemnepaTypy

OHULLA eMKOCTK BO usbexaHune pUCKa neperpesa B cliyvae
MOSTHOro BbIKUNAHWUS Xugkoctu. B crny4ae ecnu Temneparypa
CJIMLLKOM NOBbILLIAETCA, MOLLHOCTb aBTOMaTU4ECKU CHUXXaeTca Unun
OTKINo4aeTcs.

OzpaHuyumesib epeMeHU NPU20MoesieHus!
° OI'paHVI"IVITeJ'Ib BpeMeHU NpuUroToBneHna aendaeTca (byHKLl,VIeVI

6esonacHocTu BaLlero KynnHapHoro ychOVICTBa. OH cpa60TaeT,
ecnu 3abbITb OTKIOYUTL nnuTy.

® B 3aBucumocTn ot Bbl6paHHbIX HaCTpOeK BpeM4A NMpuUrotoBneHna
6yﬂ,eT OrpaHN4YeHo Taknum 06p830MZ

Hactpoiika |KoHdopka aBTOMaTMyeckm
BbIKITHOYaeTcs Yepes:

1Tn2 9 yacos

3,4nb 5 vyacos

6,718 4 yaca

9 3 vaca

10 2 yaca

11ni12 1yvac

® OI'paHVI"IVITeJ'Ib BPEMEHU NPUroTOBIEHNS BbIKMIOYAET KOH(OPKN MO
NCTeYeHnn BpemMeHn B Tabnuue.

Hactpoika |KoHdopka aBTOMaTu4ecku
nepeknoYyaeTcs Ha HaCTPOMKY
9 nocne:

HarHeTanve |10 MUHYT

RU6 & ASKO



NCMNMOJIb3OBAHUE

Pa6oma ceHCOpHbIX KHOMOK
O6yuyeHne ynpaBneHuio NUTON C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX KHOMOK
3aHMMaeT HeKoTopoe BpeMsi, 0COBEHHO ecni Bbl MPUBLIKIN K APYrOMY
Tuny paboTbl. [na 4OCTUXKeHWSA HaunyYwero addekTa kacanTechb
NMOCKOM YacTy KHOMOK KOHYMKaMu nanbLeB. He HaxumaiTe ¢ ycunmem.

KoHTaKTHble AaTynku pearvpyroT TONbKO Ha AaBleHne u pasmep
KOHYMKOB ManbLeB. YnpasreHue nimTon HEBO3MOXHO C MOMOLLbIO
Apyrnx npegmMmeTosB. Hanpumep, nnuta He BKNIOYUTCA, €Crn N0 Hen
nponaeT AoOMallHee XXUBOTHOE.

lMpu2zomoeneHue ¢ MOMOWbI0 UHOYKUYUOHHOU Naumasi
MpuroTtoBneHne NULWM Ha UHAYKLMOHHOW NAUTE AOCTAaTOYHO
ObicTpoe
* [loHavyany Bbl ByaeTe yAUBMNEHbI CKOPOCTHIO MPUrOTOBIIEHUS MUK
Ha MHAYKUMOHHON nnuTe. Oco6eHHO BLICTPO BOK HarpeBaeTcsl npu
6onbLUoN MOLWHOCTU. Jlyylle He OCTaBNATbL EMKOCTb Ha nnuTe 6e3
npucmoTpa.

MouiHocTb ByaeT perynupoBaTtbcs

Bo Bpems npuMrotoBneHns NULLM Ha UHAYKLMOHHOW NIMTe NCnonb3yercs
TOMbKO YacTb KOHOPKU, KOHTaKTUPYIOLLas ¢ BOK. BaxkHo vcnonb3oBaTth
BOK, BXOASALLMIA B KOMMIEKT NOCTaBKM, TaK Kak 3TOT BOK HAXOAUTCH B
NOMHOM KOHTaKTe C KOHOOPKOMN.

Moaxopaswme emkocTn AOCTYNMHbI Ha Beb-canTe www.asko.com.

BHumaHue

® Teepable YacTuULbl MOTYT NPMBECTM K MOSIBIIEHNIO LiapanuH, KoTopble
HEeBO3MOXHO ByaeT yaanutb. icnonb3ynte eMKOCTH C YACTbIM JHOM
1 He nepegsuranTe UX ¢ 0AHOM KOHMOPKK Ha Apyryto. BmecTo atoro
HY>XKHO MpWNogHUMATb UX.

® OCTOpOXHO CTaBbTe EMKOCTb Ha KOHAPOpPKY. MNpn HeBpexHoM
obpalleHny ¢ eMKOCTbI0 BO3MOXHO HarpeBaHue pyyku u
NnoBpeXaeHne cTekna.

® He BCcTpsixuBanTe EMKOCTb, KOTOPasi HAaXoAMUTCS Ha KOHAOpPKe.
OTO MOXET NPMBECTM K NOSIBIIEHNIO Li@apanuH Ha CTeKIe uUnm K
NOBPEXAEHUIO CTEKNA PYYKOW.

® He ncnonb3yinTe yCTPOMNCTBO B Ka4ECTBE KYXOHHOrO cTona.
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NCMNMOJIb3OBAHUE

lMpuryun paboms! UHAYKUUU

Kamywka (1) 8 nnume (2)

2eHepupyem magHUMHoe
none (3). lMocne ycmaHosKu
rocy0bl ¢ xenesHbiM OHoOM (4)
Ha Kamywky Ha OHO rnocyob!

UHAYYUPYemcsi Mok.

RU8 & ASKO

YcTponcTeo reHepupyeT arnekTpoMarHuTHoe nosne. Mocne YCTaHOBKM
€MKOCTU C Xene3HbiM JHULLEM Ha KOHQDOpKy TOK MHOYLMPYETCA B AHULLE
eMKOCTW. HanpaBneHHbIN TOK co3aaeT Tensno nog AHULWEM eMKOCTU.

MpocToTta

OnekTpoHHOE yrpaBneHne TOHHOe 1 Nerko HacTpaneaeTcs. Ha Huskon
MOLLIHOCTU, HanpyMep, Bbl MOXETE NNaBUTb LLIOKONaA HenocpeaCcTBEHHO
B €MKOCTU WUNu roToBUTb Bntoaa, KoTopble 0ObIYHO NOAOrPEBAOTCH B
napoBapke.

BbicTpoTa
Bnarogapsi MOLLHOCTU MHAYKUMOHHON NNNTBI Ha BbICOKMX YPOBHSIX
NPOVCXOAUT OYEeHb BbICTPOE HarpeBaHUe BOK.

Ouunctka
MnuTy nerko YACTUThL. Tak kak kOHOpKa He pasorpesaeTcs Gornblue,
YeM eMKOCTb, MPOoNuUTasi ega He NpUropaer.

Be3onacHocTb

Tenno Bo3HMKAET B camol eMKOCTU. CTEKINSIHHOe NOKPbITUE HE MOXET
HarpeTbCsi CUSIbHEE EMKOCTU. DTO 3HAYUT, YTO KOHGOPKA 3HAYUTENBHO
npoxnagHen kepaMmyeckom NANTbI UK ra3oBoK ropernku. Mocne cHATus
€MKOCTU KOH(opka BbICTPO OCTLIBAET.



NCMNMOJIb3OBAHUE

EMkocmu 9551 npu2omoesieHuUsi Nuuwu Ha UHOYKUUOHHOU niaume
D,J'Iﬂ NPUroToBneHna N Ha MH,D,yKLI,VIOHHOVI nnunte TpeﬁyeTCﬂ €MKOCTb
ocoboro kavecTsa.

BHumaHue

*  EMKOCTH, yXKe NCMonb30BaBLUMECH AN NPUrOTOBIEHUS MULLM Ha
rasoBoW NuTe, He NOAXoAAT ANSA NPUMEHEHNSA Ha UHAYKLMOHHOW
nnure.

®  llcnonb3yiTe eMKOCTU, NPUrogHble NS SNEeKTPUYECKOro n
VHAYKUMOHHOIO Harpesa, uMmetoLLme:
> TONCTOE AHMLLE (MUHUMYM 2,25 MM);
> chepnyeckoe AH1LLE eMKOCTW, HaXOAsLLIEeecs B NOMIHOM KOHTaKTe

C KOHGOPKOW.
®  Jlyywe BCcero NoaxoAsT eMKOCTU co 3HakoM kadectBa Class Induction.

Moaxopaswme emkocTn AOCTYNMHbI Ha Beb-canTe www.asko.com.

<1, Coser
- - He Bce eMKOCTM NoaxoasT ANsl NPUTOTOBMNEHUS MULLM HA UHAYKLUMOHHOM
nnute. Mo3TOMY BaXXHO 3HaTb, U3rOTOBMEHA N eMKOCTb U3
COOTBETCTBYIOLLEro MaTepuana. [ins npoBepky NPUroAHOCTM EMKOCTM
MOXHO MCMONb30BaTb MarHuT. ECniv MarHuT nputarneaeTcs K eMKocTy,
OHa npuroaHa.

BHumaHue

® [lo npuynHe BbICOKOW TeMnepaTtypbl Macra, UCrofb3yemMoro Ans
NPUroTOBMNEHMS NULLK, ANSA NPOXapyBaHWSA C NepeMeLLMBaHueM Ha
3TOM KOrnbLe MHAYKLUMOHHON NAUTbI NPUrogHa TONbKO OAHa eMKOCTb
BOK. QTO Tak Ha3biBaemasi eMKocTb Curie, KOTOpyH HEBO3MOXHO
HarpeTb 0 TemnepaTypsbl Bbiwe 250 °C.
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NCMNMOJIb3OBAHUE

WHCTPYKUMA MO UCNONb30BaHUIO BOK

®  OCTOPOXKHO MOCTaBLTE EMKOCTb Ha KOHOPKY. Mpn HeGpexkHOM
o6palleHnn ¢ EMKOCTbI0 BO3MOXKHO HarpeBaHue pyyku v
noBpeXaeHVe CTekNa.

® He BCTpsixMBaiiTe €MKOCTb, KOTOPasi HAXOAWUTCS Ha KOHGOPKE.
OTO MOXET NPMBECTU K NOSIBIIEHUIO Li@panuH Ha CTekne Uim K
NOBPEXKAEHMIO CTEKIA PYYKOW.

LWymbl npu enycke eo3dyxa

RU 10 & ASKO

Tukarowmm 3BYyK
Kpome Toro, aTvt 3ByKM MOryT BO3HUKATb NPy paboTe Ha HU3KUX MOLLIHOCTSIX.

LLlym ot emKocTemn

Bo BpeMsi NpuUroToBRNEeHUs ML eMKOCTV MOTYT U3AaBaTh onpeaeneHHble
3BYKW. DTO NPOVICXOANT M3-3a SHEPIUU, MAyLLEel OT NANTbI K eMKOCTU. Ans
HEKOTOPbIX BUAOB €MKOCTEN 3TO HOpMaribHOe siBneHue npu pabote Ha
BbICOKVX MOLLHOCTSIX. OTO He NMOBPeAUT HWU EMKOCTU, HY NiuTe.

|.|.|yM OT BeHTUnsATopa

[ns npoanexns cpoka CJ'Iy)KGbI AJIEKTPOHHbIX KOMMNOHEHTOB ychOVICTBO
OCHaLLeHO BEHTUNATOPOM. [1py MIHTEHCMBHOM UCMONb30BaHNUK yCTpOVICTBa
BKITKOHAETCA BEHTUINATOP ANA ero oxnaxaexHua, naasad ry’s. BeHTunsrtop
pa60TaeT HECKOINbKO MUHYT NOCIe OTKMKYEHUA NMINTbI.

DYHKLMA aBTOMaTU4ECKOro BKITIOYEHUS NUTaHUA
Mpu paboTe dyHKLUMM aBTOMaTUHECKOTO BKIHOYEHNs nuTaHus (APD)
CNBILUNTCA TUKAIOLLMIA 3BYK, AaXe eCnin KOHGOpKa He NCronb3yeTcs.



SKCNNYATAUUA

BknroyeHue u Hacmpolika MOUWHocmu

KoHdpopka nmeet 12 ypoBHen MoLHOCTU. Kpome Hyx uMeeTcst ypoBeHb

boost (HarHeTaHue).

1.
2.

[MocTaBbTe eMKOCTb Ha KOH(POPKY.

HaxmuTe KHOMKy BrIoKMpPOBKM OT AeTei.

Pasdacmcs 38ykogol cueHarl.

HaxkmMuTe KHOMKY BKIIOYEHNS HY>KHON KOHAOPKK.

Ha ducrninee 3amueaem 3Ha4oK «-», U 6y0em u3daH 38yKoeoU

cueHan. Ecnu rnocre 8kn4YeHUs: KOHEOPKU He 8bI6paHbl HacCmMpOUKU

rpu20moeieHUs NUWU, KOHGOPKa agmomMamuy4ecKu 8bIK/ilo4yaemcs

yepe3 10 ceKyHO.

YT00bI BbIOPATh HYXHYHO HACTPOWKY, HAXMUTE KHOMKN + unu -, nnbo

<< unu >>. Mpn 0BHapyxeHnn Nocyabl KOHOPKa BKIOYAETCA C TeM

YPOBHEM MOLLHOCTU, KOTOPbIN Obif YCTAHOBMEH MONb30oBaTeNneMm.

> [Ecnun cHavana HaxaTb KHOMKY + Unu -, NOSBUTCS YPOBEHb 6.

> [Ecnu cHavana HaxaTb KHOMKy >>, Ha Aucnnee otobpasnTcs
ypoBeHb 12 + boost (HarHeTaHue). YpoBeHb MoLLHOCTM boost
(HarHeTaHve) MOXHO MCMOMNb30BaTh, YTOOb! BBICTPO AOBECTM
6noga fo kunexus (cm. cTp. 12).

> [Ecnu cHavana HaxaTb KHOMKy <<, oTo6pasunTcs ypoBeHb 1.

LI CoseTbl

KHoMku + nnu - No3sonsaoT nowwaroso YBENMUYUTL UIN YMEHbLLLUUTb
MOLLHOCTb. KHOMKM << unu >> no3BonsoT 6bICTpO YBENUYUTL 1NN
YMEHbLWNTb MOLLHOCTb.

YT006bI YCKOPUTb Nepexos K XernaemMomMmy YypoBHHO MOLLHOCTU, HaXMUTe
n yﬂep)KVIBaVITe KHOMKN <<, -, + nnm >>,

PacnosHaBaHue emkocTun

Ecnu nnuTa He oBHapykMBaeT (MOAXOASLLYI0) EMKOCTb MocCre YCTaHOBKM
MOLLHOCTH, Aucnnei ByaeT npoformkaTb MUraTh, 1 KOHGOpKa OCTaHeTCs
xonopaHow. Ecnm He ycTaHOBUTb (MOAXOASILLYH0) EMKOCTb Ha MIuTy B
Te4eHne OfIHON MUHYTbI, KOH(HOPKa aBTOMAaTUHECKU OTKITIOUMTCS.

UHAukamop ocmamo4Ho20 menna

VIHTeHCcMBHO Mcnonb3oBaBLUasics KOHopKa 6yueT COXpaHATbL Tenso
eLe HECKOJIbKO MUHYT NocCIe BbIKITIOYEHUA. Moka koHdopka ocTaeTcs
ropsiien, Ha gucnree BbiCBeYMBaETCs CMMBOS «H».

& ASKO
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HazHemaHue

BbiknrodyeHue

RU 12 & ASKO

DYHKLMS| HAarHeTaHWs UCToNb3yeTcs At 06paboTKM NMULLW Ha MakcUMarnbHOM
MOLLIHOCTI 3a KOPOTKUIA nepuog BpeMeHu (Makcmym 10 muH). Mo nctedeHnn
BPEMEHW HarHeTaHust MOLLHOCTb YMeHbLUaeTcst 10 12.

BknioyeHue pexuma HarHeTaHUsA

1. MNocTtaBbTe €MKOCTb Ha KOHAOPKY.

2. Cpagsy e nocrne BKIoYeHNs KOHGOPKN HAXXMUTE KHOMKY >>.
Ha ducnnee omobpaxaemcsi yposeHb MowHocmu 12 u boost
(HazHemaHue).

°* Ecnun YpOBEHb MOLLHOCTU KOHOPKM yXe 3afaH u HeobxoamMmo
BOCMNOJIb30BaTbCA beHKLl,VIeVI HarHeTaHus, HECKOJbKO pa3 HaxXmute
KHOMKY >> Unu +.

BbiknioueHne pexmma HarHeTaHusa
Pexum HagHemaHUs 8KIMOYeH, Ha Oucriiee nokasaH yposeHs MoujHocmu 12
u boost (HazHemaHue).
1. Haxmute kHOMKy << unm -.
Ha ducnnee 8bl ygaudume 6onee HU3KUl ypo8eHsb.
Unu:
2. Haxmute kHonky On/Off (Bkn./BbIkn.) KOHdOPKK, KOTOpyto Tpebyetcs
BbIKMIOUNT.
Pa3dacmcs 38yko8ol cuaHarl, U yposeHb MOUHOCMU UCYe3Hem ¢
ducnnes.
KoHgbopka nomnHOCmbio 8bIKIHYEHa.

BbikntoyeHne KoHOpPKU

Haxmute kHonky On/Off (Bkn./Bbikn.).

Pazdacmcs 38yKk080L cuzHarl, U yposeHb MOWHOCMU UCYe3Hem ¢ OUCTIIes.

® [lnuTa aBTOMaTUYECKV NEpeaeT B PEXUM OXUAAHNSA (TaKkKe CM.
«Pexunm oxungaHusy).

Unn

HaxmuTe KHOMKy GriokMpoBKM OT AeTew, YTOOb! BbIKIOYUTL KOHOPKY.

Pasdacmcs 38ykoeol cuzHars. KpacHbil uHOukamop pssi0om ¢ KHorKol

6rokuposku om demell Ha4Hem o4eHb MeOsIeHHO Mu2ameb.

® Tenepb MHAYKUMOHHASA MNNTa HAXOAWTCS B 3KOHOMHOM peXxume
oXungaHus (cM. Takke « OKOHOMHBIV PEXUM OXUAAHUS»).
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Pexxum oxudaHus

B pexnmMme oXXnaaHua MHOYKUMOHHasA NinTa BbIKoYeHa. B pexnm
OXngaHna MOXHO NEePEKNioYNTLCA N3 SKOHOMHOIO peXxnMa oXxnagaHna
N BbIKNKO4YMB KOH(bOpKy.

MpuroToBneHve NULLY MOXHO HavaTb HENOCPEACTBEHHO U3 pexuMa
oXxuaanus, Haxas kHonky On/Off (Bkn./Bbikn.).

MepekntoyeHne NAUTbI U3 IKOHOMHOIO PEXMMa OXUAAHUA B PEXUM
oXuaaHus
KpacHsbili uHOukamop psidom ¢ KHorkol 6r10kuposku om demel

rnpodomxkaem MedreHHO Muameb.

KpaTkoBpeMeHHO HaXXMUTe KHOMKY BroKMpoBKK OT AeTel, YToObI
NnepeviTu B PEXUM OXUOAHUS.

Bbl yenbiwwume Kopomkull 38yKo8ol cuzHarl 8bICOKO20 moHa. Bee
J1aMroYKu Ha rnaume fnoaacHym.

OKOHOMHBIU PEXUM OXXUuOaHusi

B 3kOHOMHOM pexunme OXnaaHua nNinTa BbIKMOYaeTCcq U n0Tpe6n;|eT
ANEKTPO3HEPIno Ha MUHUMArbHO BO3SMOXHOM YPOBHE. nI'II/ITy TakxKe
MO>XXHO NepeknynTb B OKOHOMHbIN pexnm oXxXnaaHua ns pexnma
OXnaaHu4, a TakkKe Korga KOH(bOpKa elle akTnBHa.

W1, 3HaeTe nu Bbl, YTO
- = B 3KOHOMHOM pexuMe oxugaHus nnuta notpebnset mexee 0,5 BT.
OTO MeHbLLUE, YEM B CTAHAAPTHOM PEXUME OXUAAHUS.

MepekntoyeHne NNUTbI B 3KOHOMHbIN PEXUM OXUAAHUA

HaxmuTe KHoMKy GriokMpoBKM OT AeTeN.

Bbl ycnbiwume Kopomkutl 38yKogoU Cu2Hail 8bICOKO20 MOHa.
AKmusupyemcs 3KOHOMHbIU PEXUM OXUOaHUS, KpacHbIlU UHOUKamop
psidom ¢ KHorkoul briokuposku om demel npodomkaem MedsIeHHO Mu2ameb.

Bbl MOXeTe Ha4yaTb MPUroTOBEHME NULLIM HEMOCPEACTBEHHO 13 3KOHOMHOMO
pexvma oxuaanus. ina atoro nnTy CHavana Heobxoaymo nepesectn B
pexum oxnoaHus.

W1, 3HaeTe nu Bbl, 4YTO
- = [ocne 30 MVUHYT NpebblBaHWs B pEXXUME OXWUAaHWSA NNUTa aBTOMaTUHECKN
NePExXoanT B 3KOHOMHbIA PEXUM OXMAHMS, YTO NO3BONAET U3bexarb
U3MWLLHEro noTpebrneHns sHeprum.

g ASKO RU 13
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Briokupoeka om demeli

lay3a

RU 14 & ASKO

MHOyKUMOHHasA nnnta ocHalleHa GriokMpoBKOW OT AeTen, koTopast
no3eorisieT 3abrnokmposaTb ycTpoicTeo. OHa npegoTepaLlaet
HenpeaHaMepeHHOEe BKITIOYEHME YCTPOCTBa.

BknoyeHune 6rOKMPOBKU OT AeTen

1. HaxmuTte kHonKy GNoKMpOBKY OT AETEN.
Pasgactca ABOMHON 3BYKOBOW CUIHaI BbICOKOrO TOHA. Bce KHOMku
Tenepb heakTuBHbI, 32 NCKIMHOYEHWEM KHOMKMN GNOKUPOBKN OT AeTew.
CHavana nnuTa NnepexoamuT B 9KOHOMHbIN PeXMM OXXuaaHusi, a 3aTeM
B PEXMM OrOKMPOBKM OT AeTel. KpacHbIn CBET MOCTOSIHHO FOpUT.

2. YT06bl BbIBECTU NANTY M3 pexuMa OrIOKMPOBKM OT AETeN, CHOBa
HaXKMUTE KHOMKY GNMOKMPOBKM OT AeTe U yaepXuBanTe ee B TeYeHne
2 ceKyHa,.
Pasdacmcsi kopomkuli 38ykogoUli cugHar 8bICOK020 moHa. [Nnuma
rnepexodum 8 pexxum oxudaHusi. KpacHbil ceem psidom ¢ KHOMKOU
6rokuposku om demeli He 2opum.

Coset
Mepen o4nCTKOM NNUTLI NEPEBEAUTE ee B PEXMM BIIOKMPOBKM OT AETEN,
YTOObI N36EXaTb Cry4anHOro BKITHOYEHMS.

3HaeTe nu BbI, 4TO
Koraa nnuta HaxoauTcs B pexvme BroKMpoBKK OT AeTel, OHa notpebnser
He Borblue 3Hepriun, YeM B 3KOHOMHOM PEXUME OXUAAHUS.

OT1a pyHKLVMSI NO3BOMSIET BO BPEMSI MPUIOTOBMNEHMS MULLM 3a4aTb naysy
BCEN NANTBLI HA 5 MUHYT. OTO AaeT BO3MOXHOCTb YIUTU OT MAWUTbI Ha
HenpPOAOITKUTENBHOE BPEMSI UIN 3aHSATLCS €e 04MCTKON 6e3 noTepu
HacTpoex.

MepekntoyeHne NNUTbI B PeXUM nay3bl

HaxmuTe KHOMKy nayasbl.

Pasdacmcs 080lHOU 38yKOBOU Cu2Harl 8bICOKO20 MOHa, MOWHOCMb

CHU3UmMcsi u pAOOM C KHOMKOU ray3bl 3a20pumcsi KpacHbll UHOUKamop.

® 3apaHHbIl TaiMep/KyXOHHbIN TaiMep OCTaHaBMMBAETCS.

® MoLWHOCTb KOHOPKN aBTOMATUYECKN CHU3UTCS.

® Bce KHOMKV HeaKTUBHbI, 32 UCKIMIOYEHNEM KHOMKW BrokMpoBKM OT
aetent 1 KHonkn naysbl. KHonka On/Off (Bkn./BbIkn.) KOHOPKK
TaKxKe OCTaeTcs akTUBHOW, HO pearvpyeT Ha HaxaTue C 3aAepXKKon
B ABE CEKyHAbI.
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Ecnv B Te4eHue nocnepyowmx 5 MAHYT CHOBa HaxkaTb KHOMKY nay3bl,
TO MPOLIECC NPUTOTOBIIEHNS MULLIM BO30GHOBUTCS.

Pasdacmcsi dsoliHOU 38yK0BOU cu2Has 8bICOKO20 mMoHa, 6ydym
80CcCMaHo8eHbl HacmpoUKU Maumsl, KOmopsle 6binu ycmaHo8neHb!
do nays3sbi.

Ecnu B TedeHre 5 MUHYT He NpeanpuHUMaTh HUKaKUX 4eNCTBUIA:
AkmueHasi KoHghopka 6ydem omkrirodeHa aemomamudyecku. [locne
35Moz2o KHorKa nay3sl 6ydem muzamb 8 meyeHue 25 MuHym, ykasbieasi
Ha mo, Ymo npoyecc npuaomosneHusi bbil 3aeepuwieH PeXUMOM nay3bl.
o ucmeyeHuu 25 MUHym nnuma asmomamu4ecKu nepexooum u3
pexuma rnay3bl 8 3KOHOMHbIU PEXUM OXXUOaHUSI.

Pacno3HaeaHue pexuma

Pexum oxnpaHms He roput H¥ oguH nHAauKaTop.

KpacHbIi nHamMkaTop psaoM C KHOMKOM

OKOHOMHbIN PeXUM .
GNOKUPOBKY OT AETel NpoaokaeT

oXuaaHus
MeaeHHO MUraTh.

Pexum 6rnokupoBku KpacHbIi nHOMKaTOp PSAOM C KHOMKOW

oT Aeten OGNOKNPOBKY OT AETeN ropuT NOCTOSHHO.

Psapom ¢ kHonkow nay3bl MUraeT KpacHbIi

Pexum n bl
€ ay3 MHAMKATOP.

Talimep/KyxOHHbIU malumep

KHonka Tanmepa/3ByKOBOro OnoBeLLeHNst KOH(OPKM BbINOMHAET ABe
PyHKUMNN:

DyHKUMA Tanmepa ®DYHKLUA KyXOHHOro Taimepa

3Ty hyHKUMIO MOXHO pacno3HaTb | ATy PYHKLMIO MOXHO pacno3HaTb
no HebornbLUION KpacHoW cTpenke, | no HebonbLUOW KpacHoW CTperke,

yKa3blBaloLLEe BBEPX. yKasblBaloLLe BHN3.
B cyHKUMM Tarimepa Bpems B dyHKUMM KyxOHHOrO Tarimepa
yBENUY/BaeTcs. naet obpaTHbI OTCHET BPEMEHM.

Tavimep HEBO3MOXHO CBSi3aTb C KyXOHHBIV Taimep MOXHO CBSi3aTb
KOH(OPKOMN. C KOHGOPKOW. DTO 3HAYUT, YTO MO
NCTEYEHNN 3a4aHHOTO BPEMEHU
KOH(pOpKa OTKIHoYaeTcs.

®PyHKUMA Taimepa akTuBMpyeTcst | PyHKUMSA KyXOHHOTO Taimepa
HaXxaTveM KHOMKW TanMepa B aKTUBUpPYeTCH creayroLwmm
TeveHune 3 CeKyHa. obpasom: cHavana akTuBMpyinTe
dyHKUMIO TarMepa, a 3aTem —
dYHKLMIO KyXOHHOro Tanmepa,
HaXaB KHOMKY + Unu -.

& ASKO
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BHumaHue
®  dOyHKUMIO TaliMepa/KyxOHHOIO TaiMepa TakKe MOXHO MCMonb30BaTh
6e3 akTMBaL MmN KOHPOPKM.

BknoyeHue Tanmepa

1. OawvH pa3 HaxXmuTe KHOMKY TariMepa/3ByKOBOrO OMOBELLEHNST KOHCDOPKU.
Ha gucnnee otobpassaTcs Tpy MUratoLwmx Hynst U 3Haku + 1 -.
Ecnu Bbl He 3agaaute Bpemsi KHomkamu + unu -, Tanvep
aBTOMaTMYeCKMN BKIOUMTCS Yepes 3 cekyHabl. MakcrmanbHoe Bpems,
Ha KOTOPOE MOXXHO YCTAHOBWTL TaiMep, COCTaBnsieT 9 4acoB 59 MUHYT.
Baxuzsaemcsi KpacHas cmperika, yKkasblearowasi 88epx, U 8pemsi
Ha4yuHaem yeenu4ueamscs.

2. CHoOBa HaXMuWTe KHOMKY TaiMepa/3ByKOBOrO OMOBELLEHNST KOH(OPKU,
4YTOObI BBIKIIOYUTL €r0.

BkrntoyeHue KyxoHHOro TanmMepa

1. OnuH pa3 HaXXMUTE KHOMKY TaiMepa/3ByKOBOrO OMOBELLEHUS KOHCHOPKY.

2. HaxmuTe KHOMKy + unu -, 4To6bl NEPEKNOYMTL (OYHKLUMIO Tanmepa
Ha PyHKLMIO KyXOHHOTO TaiiMepa. Mocne aToro MoXHO 3afaTb
ernaemoe BpeMsi NPUrOTOBIIEHUS MULLM NPYU MOMOLLM KHOMKKM +.
3ateM MOXHO M3MEHWUTb 3alaHHOE BPEMS NMPU MOMOLLM KHOMKM -.
Bazopumcsi KpacHasi cmpersika, ykasbleatoujasi 6HU3. HauHemcsi
0bpamHbIli omcyem 8peMeHuU.

3. CHoBa HaXXmMuTe KHOMKY TaliMepa/3ByKOBOrO OMOBELLEHUS KOHPOPKU,
YTOGb! BbIKMHOYUTL €M0 MOBTOPHO.

BHumaHue

® KyXxOHHbIV TaMep CBA3aH C KOHOPKOW, €Crin COOTBETCTBYIoLLas
KOHDOpKa BKIoYeHa.

® Ecnu KyxOHHbIM Tanmep cBA3aH C KOHAOPKOWN, KOHPOPKA BbIKIOYNTCA
Mo NCTEYEHNN 33aHHOTO BPEMEHMW.
38ykos0e oroseujeHue KyxoHHO20 maulmMepa OmKIIr4aemcs Ha
MpomMsiXeHUU Yemeepmu 4yaca, u3dasasi 3amyxarouue 38yKosble
cueHanbl; «0.00» u cmpersika, ykasbigarowasi HU3, MPooo/mKaem
muz2amb. CHO8a HaxXMume KHOIMKY matiMepa/38yKo8020 OrMoseleHus,
4YmobbI MOBMOPHO BbIKITHOYUMb 38YKOBOE OMOBELEHUE KYXOHHO20
malimepa.

RU 16 & ASKO
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YcTtaHOBKa BpeMeHU NPpUroTOBNEHUA NULLN
BknounTe KyXoHHbIN Tanmep.

KHonka Lar (x) HaxaTusa Bpems
KHOMKM

+ X =1 MuHyTa o1 0,00 fo ...

- x = 10 cekyHp 5,00-0,00

- x = 30 cekyHq 9,00-5,00

- X =1 MuHyTa ...[0o 9,00

Hepes 9 muHym u 0 cekyHd («9.00») Ha ducririee nossi8umMcs crio8o
«.min» u MuHymsi 6ydym dobaerneHb! r1ocsie mMoyKu.

+~ ", Coser
- 9 = [ns 6onee BbICTPOro BLIGOPa BPEMEHUN HaXMNUTE 1 yaepxuBaiiTe
KHOMKY + 1N -.

BkriroyeHue u omkrrodyeHue 38yKOB8020 CU2Hala

1. OBaxapbl HaxmuTte kHonky «On/Offy (Bkn./Bbikn.).

2. OOHOBPEMEHHO HaXXMWTe W yAepXuUBaNTe KHOMKM << K + [0 Tex nop,
noka He pasaacTtcsi 3BYKOBOW CUrHan.
Tenepb 38yK080U cuzHar 8biKIo4eH 0 ecex onepayuli ¢
KHOIMKaMU, 3a UCKITHEHUEeM KHOMOK nay3bl U 6r10KUpPOsKU om
demell. [MpumeyaHue: 38yKO8OE OMoBeUWEHUE KyXOHHO20 maliMepa
U oroseweHue fpu owubKax OMKIIHUMb HEBO03MOXHO.

3. YT06bI CHOBa BKITHOYUTH 3BYKOBbIE OMOBELLEHNS, BOCMOSb3YNTECH
TEM Xe coqeTaHUeM KHOMOK.

g ASKO RU 17
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RU 18 & ASKO

BknioyeHune n BbIKNoYeHUe aBTOMaTU4YECKOro oGHapyXeHu s nocyabl
Ecnu nocne BkNtoYeHNA NNUTbI NOCTAaBUTL NOCYAY Ha BbIKIOYEHHYIO
KOHCOPKY, Ha Aucniee BKYATCS ANIeMeHTbl YNpaBneHns, 1 MOXHO
cpasy e MPUCTYNUTb K MCMOMNb30BAHMI0 9TON KOHMPOPKK (He ncnonb3ys
KHonky «On/Off» (Bkn./Bbikn.)).

Ecnu koHdopka He ncnonbayeTcs B TedeHve 10 cekyHa, Avcnnen
noracHeT. KoHhOopKy MOXXHO CHOBA BKITHOUUTb, CHSAB C Hee nocyay u
nocrasmB ee obpaTHo, NMMB0 BOCMOb30BaBLUNCE KHOMKOW «On/Offy
(Bkn./BbIkn.).

OTa yHKUMA BKITIOYEHA MO YMOMNYaHUIO, HO €€ MOXHO OTKII0UNTL. OTO
MOXHO CAenaTb, BbIKIMIOYMB NIUTY N OAHOBPEMEHHO HaXaB KHOMKMN «WOK»
(Bok) (19) n «On/Off» (Bkn./Bbikn.) (6) Ha neBoi naHenu ynpasneHus,
yaepxvBas ux B TedeHne 5 cekyHa. Ha avcnnee nossutcst Hagnuch
«APd OFF». YTobbl CHOBa BKINOUYATL 3Ty (OYHKLMIO, MOBTOPUTE TY Xe
nocnefoBaTenbHOCTL AenNcTBUiA. MNocne 3Toro Ha Ancnnee nosBuUTCA
Hagnuck «APd Ony.
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UdeanbHas Hacmpolika eok
Ecnu nnuta BkNtoveHa, MOXXHO aBTOMaTUYECKU YCTaHOBUTb naearnbHyo
HaCTpOVIKy BOK HaXXatnem KHOMKWN.

YcTaHOBKa naeanbHOW HacTPOMKM BOK

Ha koHgbopke Haxodumcs eMKocmb, U Miuma eK/IyeHa.

1. HaxmuTte KHOMKy BOK.
Ha ducnnee 3azopumcs 3Ha4ok u nosieumcsi 6ykea «A». KoHghopka
asmomamuyecKu rnepekmoyaemcs Ha udeasbHyr HacmpouKy 80K
yepe3 3 CeKyHObI.

[ns BbiGopa Apyroro ypoBHSI MOXHO MCMOMb30BaTh CrieAyloLme KHOMKN:
<<+, -, >,

3doposoe numaHue
Touka kuneHus pa3nunyHbIX macen

Mpy HACTPOMKE TOYKM KMMEHUS pa3nYHbIX BUAOB Macra KOMMaHus
ASKO pekomeHayeT BbIGpaTh Macrio, UCXoAs U3 TeMnepaTypbl BbiMeyku,
4TO6bI 06ECMEYNTL 300POBLIN CMOCO6 BhinekaHus. Kaxablii Bug macna
“MeeT 0cobyto TOUKY KUMEHUS, MPU KOTOPOW BbIAENSOTCS TOKCUYHbIE
rasbl. B Tabnuue Huxe ykasaHbl TOUKM KUMEHUS pa3nnYHbIX BUAOB Macra.

Macno Touka kuneHus, °C
OnuBKOBOE Macrno nNepBoro 160 °C
oTXkMMa

CnnBo4HOE Macno 177 °C
KokocoBoe macno 177 °C
PancoBoe macno 204 °C
HepaduHuposaHHoe 216 °C
ONMBKOBOE Macrno

MopgconHeyHoe macno 227 °C
KykypyaHoe macrno 232 °C
ApaxucoBoe Macro 232 °C
PucoBoe macno 255 °C
OnuBKoBOe Macno 242 °C

g ASKO RU 19
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O4ucmka

RU20 & ASKO

Coset
Mepen Ha4Yanom O4YMCTKM MANUTLI aKTUBUPYITE BNOKMPOBKY OT AETEN.

ExxeqHeBHas ouncTka

HecmoTps Ha To, 4TO NponuTas NuLLLEa He MOXET MPUropeTb K
NOBEPXHOCTU CTEKIa, Mbl pEKOMEeHAYEM MbITb MIINTY NOcne Kaxgoro
ncnonb3oBaHus. [ns exegHeBHOM O4YUCTKN ny4yule Bcero nogxoauT
BraXKHasa TkaHeBas canderka ¢ MArkMM MOKLLUM CPEeLCTBOM.
MpoTtpute Hacyxo 6yMa>KHbIM UINN KYXOHHbIM MONoTEeHUEM.

CTolKkue nATHa

CroVikve NATHa BbIBOAATCS C MOMOLLbIO MSITKOTO MOHOLLETO cpenctea,
HanpumMmep cpencrtea Ana MblTbA NOCyAbl. [ns aton uenu HOOCTYMHbI
cneuvarbHble n3genus.

Cnepnbl BOAbI M HAKWMb MOXHO yaoanntb npu noMoLLun ykcyca.
LlapanuHbl OT MeTannmnyecknx npeameTon (Hanpwmep, OT nepeasuraHna
KaCTpK)J'Ib) MOrYT NPEeACTaBNATb CIOXHOCTb NMpK yaaneHuun.

Onsa yAoaneHusa oCcTaTtkoB NULn VICI'IOJ'IbSyl;lTe CerGOK 4Onsa cTtekna.
PacnnasneHHbIN NnacTuk n caxap nydlle Bcero yganatb npy noMmowm
CerGKa Ona crekna.

BewecTBa, 3anpelleHHble K TPUMMEHEHUI0

3anpeu.lae1'c;| ncnonb3oBaTb aGpaCWIBbI. OHu ocTaBnsoT LapanuHbl,
B KOTOPbIX MOryT CKanjinBaTbCA rpAa3b U Harap.

3anpeu.|,aeTc;| MCNosib30BaThb OCTPbIE NMpeaMeTbl, Hanpumep CTalibHy
BaTy U1 MoYanky ansa nocyfbl.



HEUCIMPABHOCTH

O6uwue ceedeHus

TenedoHHbI HOMEP CEPBUCHOTIO LieHTpa HaxoaMTCA Ha NPeAoCTaBeHHOM
rapaHTUHONM KapTe 1nu Ha Beb-caiTe www.asko.com.

Ecnu Bbl 0GHapYXWUNu TPELLMHY B CTEKNSIHHON NOBEPXHOCTY (Haxe
HeGOrbLLYI0), HEMEANEHHO OTKMOYUTE NANUTY, BBITHUTE BUMKY K3
PO3€ETKM, OTKMHYUTE (aBTOMATMYECKUE) NPeaoXpaHnTenu B LKady.

B crnyyae HepasbeMHOro COeAVHEHNs! YCTaHOBUTE NepeknoyaTens
anekTpobnoka B Hynesyto no3uumio. O6paTuTech B CEPBUCHDIN LIEHTP.

Ta6nuuya noucka u ycmpaHeHusi HeucripagHocmel

HenpasunbHas pa60Ta yCTpOVICTBa He BCerga o3Ha4aet ero
HencnpaBHOCTb. I'Ionp06y|7|Te YCTPaHUTbL HEUCNPaBHOCTb CAMOCTOATENbBHO,

PYKOBOACTBYSICb MPUBEAEHHON HUXe Tabnumuem, unm cMm. AoMONHUTESbHbIE
cBefeHus1 Ha Beb-carite www.asko.com.

an/ISHaK HeucnpaBHOCTHU

Bo3mMoxHasa npvunHa

PeweHue

Ha gucnnee otobpaxaetcs
TEKCT NPU nepoMm
NoAKIOYEHNN YCTPOMCTBA.

3OT0 cTaHAapTHas npouenypa
HaCTPONKMN.

OB6bI4yHas akcnnyaTauus.

BeHTunatop pabortaet
HECKOMbKO MUHYT nocne
OTKIIOYEHNS NNNTHI.

[nuTa ocTbiBaET.

OO6bl4Has akcnnyaTayums.

[Mpu ncnonb3oBaHUK NAUTLI
nepBble HECKOJTbKO pa3s
YyBCTBYyeTCA nerkvmn 3anax.

HoBoe ycTponcTtso
HarpeBaeTcsl.

370 HopMarbHOE SIBMEHME.
3anax 1ucyesHeT nocre
HECKOIbKMX UCMOMNb30BaHMMA.
MpoBeTpuTE KYXHIO.

Mocyna nsgaet wym Bo
BpPEMSI MPUrOTOBIIEHUS.

370 nponcxoauT n3-3a
3HEPrvK, NayLwen ot NanTbl K
EMKOCTMW.

3OTO nponcxoauT n3-3a
SHEPrnu, nayLien ot NnThbI

K €MKOCTUW. Takow LyMm He
BPEOUT HW Nocyae, Hy nnuTe.

Bbl BKMHOUNAY KOHAOPKY,
HO Aucnnew NpogomkaeT
muratb.

Mcnonb3dyemas nocyaa He
NoAXOAUT ANs UHOYKLUMOHHOIO
NPUrOTOBMEHUS MULLN NN
NMeeT HenpaBuIIbHYIO

cdepuryeckyto popmy.

Vcnonb3yiite noaxogsilyto
nocyay.

KoHdopka BHe3anHo
nepectaet paboTaTb,
W CrbILUNTCS cUrHarn.

YcTaHOBNEeHHOE BpeMsi
NCTEKINO.

OTKntoYMTE 3BYKOBOW CUrHarn,
HaxxaB KHOMKY + Unu - Ha
Tanmepe.

MnuTa He paboTaer,
Ha gucrnee HU4ero
He oToGpaaetcs.

OTcyTCcTBYET Nogaya nuTaHus
Mo NpUYNHE HEUCNPABHOCTM
kabens unm noaknyYeHus.

[MpoBepbTe NpeaoxpaHuTenm
VNV BbIKNoYaTenb (ecnu BUnka
OTCYTCTBYET).
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HEUCIMPABHOCTH

Mpu3sHak HeucnpaBHOCTU

Bo3moxHas npuumHa

PelwieHue

MpepoxpaHuTenb neperopaet
cpasy nocrie BKMoYeHus
NAUTLI.

MnuTa 6bina NoaknoyeHa
HeBepHo.

[MpoBepbTe NoAKNoYEHUs
noaBoAa 3JIEKTPO3IHEPInNn.

Kop owmbkm FOO.

[MaHenb ynpaeneHusi
3arpsis3HeHa uUnu nokpbITa
BO/ION.

Ounctute naHenb ynpasneHua.

Koa owmnbku FO ... F6 n FC.

[edeKTHbIN reHepaTop.

Obpartutecb B CEPBUCHbIN
LieHTp.

Kopn owwimnbkn F7.

HecooTeetcTaylowas
Temneparypa oKpyatoLLen
cpeasbl.

BbikntounTe Bce UCTOYHMKM
Tenna, KoTopble PacnonoXeHbl
pPAOOM C NANTON.

Kop owwmnbkn F8 n FO8.

YCTPOWCTBO Neperpesnocs.

YCTPOWCTBO OTKIHOYEHO
n3-3a neperpesa. [aiite
YCTPOWCTBY OCTbITb, NOCHe
Yero MUCMomnb3ynTe MeHbLLYIO
MOLLIHOCTb.

Kop owmnbkn F9 n/nnn
HenpepbIBHbIV 3BYKOBOW
curHan.

YCTPONCTBO HEMPaBUILHO
NOAKMOYEHO /unun
HanpshkeHne B reKTpoceTn
CMMLLKOM BbICOKOE.

M3meHuTe nogknoveHune.

Kopn owwimnbkn F99.

O,D,HOBpeMeHHoe Haxartue
ABYyX Unu 6ornee KHOMOK.

He HaxxumanTe HeCcKonbko
KHOMOK OHOBPEMEHHO.

Koa owmnbkm FA.

CnuLwKkoM Huskoe Hanps>xeHune
B CEeTu.

ObpaTtuTech K NOCTaBLUMKY
3MEeKTPO3HEPTUN.

Kopg owmnbkm FAN.

HecootBetcTBytoLlas
LUMpKynauna sBosayxa.

Y6enutechb B TOM, 4YTO BCe
OTBEPCTMS MoA NIUTON
OTKPbIThI.

Kopn owwmnbkn E6.

Henoaxogsilias eMKoCTb.

Moaxopswme eMKocTr
[OOCTYMHbI Ha BeG-cante
www.asko.com.

Owwnbka obopynosaHus/
nporpaMmMHoro obecneyeHus.

O6GpaTtutechb B CEPBUCHbIN
LEHTp.

[Ipyrve koAbl OLNOOK.

NedeKTHbIV reHepaTop.

ObpaTtuTech B CEPBUCHbIV
LiEHTP.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

Uucmpykyusi no 6esonacHol ycmaHoeke

3azop

*
HI1345G: myH. 40 cm

® [logaya anekTpuyecTBa AOSMKHa OTBEYaTb BCEM rocyAapCTBEHHbIM
1N MECTHbIM 3aKOHaM.

® [ina gaHHOro ycTponcTBa TpebyeTcs 3asemneHue.

® [logknoyeHnem 3Toro yCTPOMNCTBA MOXET 3aHNMaTbCs TOSIbKO
KBanMULMPOBaHHbIN 3NeKTPUK.

® [logkntovanTe yCTPONCTBO TOMbKO K 3a3eMITEHHOWN po3eTke.

®  CoeauHuTenbHbIN kabenb AomkeH cBoboaHO NpoBuUcaTh U He
NPOXOAUTL Yepes ALLMK.

® Ecnu TpebyeTtcs BbINOMHUTL (UKCUPOBAHHOE MOAKITOYEHUE,
yCTaHOBUTE Ha NNHWUW 3NEKTPONUTAHUS MHOTOMOJOCHBIN
nepekrntyaTenb ¢ PacCTOSIHUEM MeXAy KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM.

® Paboyasi NOBEPXHOCTb, K KOTOPOWN KpenuTcsl NaHenb, 4oSMKHa ObITb
NIOCKOWN.

® CreHbl 1 paboyasi NOBEPXHOCTb BOKPYT YCTPOWCTBA AOSKHbI
BblAepXunBaTb Temnepatypy Ao 85 °C. XoTs caMo yCTpOMCTBO He
HarpeBaeTcsl, BbiCOKas Temnepartypa nocyabl MOXeT NPUBECTU K
BbILBETAHMIO UNK AedopMaunm CTeH.

* [loBpexaeHusi, Bbl3BaHHbIE HEMPaBUIIbHBIMU NMOAKIIOYEHNEM,
yCTaHOBKOW UMW 3KCnyaTauuei, He NOKpbIBAKTCHA rapaHTuewn.

[ns 6e3onacHoi paboTbl yCTpoNCTBa HEOBXOAUM [OCTaTOYHbIN 3a30p.
Y6eguTechb B TOM, YTO 3a30p obecrneymBaeT 4OCTAaTOMHOE NPOCTPAHCTBO.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

Touyku KpensieHUs1 0511 MOHMa)HbIX CKO6

He ynansiTte u He ToncTas paboyasi noBepxHocTb  ToHKasi paboyasi NOBEPXHOCTb
KpyTUTeE ranky!
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

Pa3mepbi ycmaHo8KU
PaSMepbl 1 BblEMKM YKa3aHbl Ha UNMOCTpaLnmn HUXe.

OneKTPOoHUKA, KOTOPOW CHAGXEHO YCTPOWCTBO, TPEBYET OXMaXaeHNS.
YCTPOWCTBO aBTOMAaTUYECKM OTKITOYAETCS NPY HEAOCTATOYHOM
LUMpKYNAuuM Bo3ayxa. Ha gHue ycTpoincTBa ecTb BEHTUALMOHHbIE
oTBePCTUS. XONOAHbIN BO3AYX AOSDKEH MOCTYNaTh Yepes 3T OTBEPCTUS.
Ha aHuvue v B nepegHeit YacTv YCTPOWMCTBa €CTb BbIXOAHbLIE OTBEPCTUS.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

YcmaHoeka Had dyxoebiM wkKaghom unu ¢pukcuposaHHOU naHesbH
BeHTUnsALmMs ocyLLEecTBRSETCS Yepes HBKHUIA BbIpes (A) 1 3aHI0I0 CTEHKY
wkadpa (B). BblpexsTe COOTBETCTBYIOLUME BEHTUNSLIMOHHbBIE OTBEPCTUS
(MuH. 100 cm?). Mogava Bo3ayxa A siBnsieTcs U3GbITOYHON, ecriv, Hapsay ©
oTBepcTMeM B, uMmeetcs BnyckHOe Bo3AyLLUHOE OTBEPCTUE B APYroM MecTe.

[opusoHTanbHas 6anka He fOMmKHa NpendaTCcTBOBaTb NOTOKY BO34yXa.
Mpwn HeobxoanmocTn pacnosioXxunTe Uin oTpexere GaJ'le C no gnaroHanw.

Ecnu TonwmHa paboyein NoBepXHOCTM NpeBbILLaeT ry6uHY BCTpamBaHus
(= 120 mm) ycTpolcTBa, 310 xopoLuo. C Apyroi CTOPOHbI, €CN TOMLLMHA
paboyeli NOBEPXHOCTU TOHbLLE FyGUHbLI BCTPauBaHWsS YyCTPOMCTBA, SILLMK
UK SyXOBOW LUKad) MOTyT He BMECTUTBCS MOA YCTPONCTBOM.

Mop nnmToi TPebyeTcs MMHUMArIbHOE NPOCTPAHCTBO AMS OXMaXaeHus!
1 ONTMManbHOro PyHKLIMOHMPOBaHWS ycTponcTea. PekomeHaoBaHHoe
MWHVUManbHOE NPOCTPAHCTBO MEXAY OCHOBaHUEM NINTbI U BEPXHE
yacTbto Amka coctaenset 10 Mm.

> T

He ponyckaiTe, 4Tobbl ALWMK BroknMpoBan BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
Ha AHuLLe ycTponcTBa. Ecnu nod nnnTon HaxoamTCs AWKK, B nepeaHen
YacTu criefyeT NpegycMoTPeTh 3a30p HE MEHEE LUMPUHbBI NAUTHI.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

Cumyauyus npu2zHaHHoO20 6510Ka C 3a30POM

lMpumepbl coeduHeHUs1 ¢ coeQUHSIOWUM npogusiem

TY3011M WO3111M HG3111M HI3271W FR3TTIM

330 330

HG3111M WO3111M TY3011M FR3TT1IM HI2271W

330 330 330 330 384

CoeguHsitownii npodunb
ans obecneveHns
NOTHOrO MOHTaXa

YCTPOWCTB pAaoM Apyr
\\:\ \ ¢ [ipyrom

& ASKO

2% 2% 300 300 345
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

Bcmpolika

Wkad v paspesbl LOMKHbI 0OTBEYaTb HEOGXOAVMBLIM pasMepam 1
TpeBGoBaHMSM K BEHTUNALMK

\ / Mpu HeobxogumocTn obpaboTaiiTe Kpasi 0Gpe3aHHO AEPEBSHHOW

WU CUHTETUYECKO paBGoyeit NOBepXHOCTM NIOTHLIM CII0eM naka Ans
npefoTBpaLLEHVS MoNajaHus B APEeBECHHY Braru, YTo MOXeT NPUBECTY
K B3OyTuio paBGoyei NoBepxHOCTH.

Pasmectute nnnTy Ha pa60qel71 NOBEPXHOCTU HWXHEW YacCTbio BBEPX.

CHUMUTE 3aLLUTHBIN Crow ¢ repmeTM3Mpy|0u.1el7| NEeHTbl U NpUMEHUTE ee
B xernobke antoMMHNEBOrO NPOdUNA UMK Ha Kparo CTEKNSHHON NaHenu.
He 3akpennsnte JNIEHTY BOKPYT YIIoB, OTpPEeXbTe 4 KyCO4Ka J1eHTbI Tak,
YTOObI JOMKHbBIM 06pa30M 3agenartb yrnbl.

MepeBepHuTe NInTy U BCTaBbTE €€ B KaHaBKW.

[MoakntounTe YCTPONCTBO K 3NeKTpoceTw. Bbl yCrbIlLmnTe KOPOTKUN
3BYKOBOW CUrHarm, u AMCNren 3acBETUTCS Ha KOPOTKMIA NepUos BPEMEHN.
YCTpOWCTBO roTOBO K paboTe.

MpoBepkTe NPaBUIBHOCTL €ro paboTbl. Ecnn ycTpoincTeo Gbino
NOAKMIOYEHO HEBEPHO, pasdacTcs 3BYKOBOW CUTHaM UK Ha aucnnee
HUYero He 0TOGPA3NTCS, B 3aBUCHMOCTU OT OLLIGKM.

Bo n3bexaHune onacHbIX cUTyaLmin 3aMeHy NoBpPeXAeHHOro
COeVHUTENbHOro kabens MoryT BbIMOMHSTb TOMbKO M3rOTOBUTENb,
ero cepBucHas cnyxba nnu nuua, obnagatoLime cooTBETCTBYOLLEN
KBanvdukaumen.
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TEXHUYECKAA UHPOPMALUA

Tabnuuya MOwHOCMU U PasmMepos

310 YCTpOVICTBO COOTBETCTBYET BCEM NPUMEHUMbBIM ONPEKTUBAM CE.

Tvn NAnTbI HI1345G

WHoykumsa X

MNoakntoyeHne 220—240 B, 50/60 'y,
(wTencenbHas eBpoBUnka)

dasbl 1

MakcmmanbHas MOLWHOCTb KOHGOPKM

3 kBT (@ 300)

[0 BOKOBOW CTEHbI

O6Las Harpy3ka NoAKIYEHUSs! 3,0 kBT
(MoHTaxHble) pa3mepbl

LLinprHa x rny6uHa ycTpowcTBa 384 x 522 mm
BbicoTa OT cToneLwHuLbl 125 mm
LLvprHa x rny6uHa Bbipesa 345 x 490 mm
MuHMManbHOe paccTosiHue Bbipesa 40 Mm

[0 3a[HeW CTeHbl

MwuHumaneHoe paccTosiHue Bblpesa 40 mm
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SKOJTIOMMYECKHUE ACMNEKTDbI

Ymunu3sayus ynakoeku u ycmpolicmea

RU 30 & ASKO

Ce

[Mpu nponssoacTBe 3TOr0 ychOVICTBa ncrnonb3oBanncb J0NroOBE4YHbIE
maTtepuansl. [locrne 3aBepLueHus cpoka AeNCTBUS 3TOro ychOVICTBa
€0 HY>KHO yTUnn3mpoBaTtb. |-|O,El,p06HbIe cBeleHUA MOXXHO NoJly4nTb B
COOTBETCTBYIOLNX OpraHax VCMONMHUTENbHOWN BNacTu Ha MecTe.

YnakoBKka 3TOro yCTponcTBa npurogHa ans nepepabotku. 13 Hee MoXHO
nonyynThb:

® KapToH;

® nonuatuneHosyto nnexky (MM);

® nonvcTupon 6e3 copepxaHus heHona (TBepaast MoNMCTUPOSTbHAs NeHa).

Mpwu yTunmdauum aTux matepuanos criegyet npoAaBnUTbL OTBETCTBEHHOCTb
n cobnogatb TpeGOBaHVIﬂ ,D,eVICTBy}OLLI,eI'O 3aKoHo4aTeNbCTBa.

B kayecTBe HanoMuHaHWsA 0 HeobxoanMocCTn pasgenbHon yTunmsaumm
ObITOBbIX ychOVICTB Ha 3TOT NPOAYKT HAaHECEH 3HaK C nepeqepKHyToﬁ
KOp3uHow Ans Mycopa. 370 03HavaeT, YTo nocne Toro, Kak u3genve
CTaHeT HenpuroaHbiM K UCNoJIb30BaHUIO, €ro Hesb3A YyTUIn3npoBaTb
Kak 0bbl4Hble oTxoabl. M3genve crnenyet JOCTaBUTb B MECTHbIV LIEHTP
pasfgernsHown yTunmsaumm oTxoaoB Unu nepenartb Nindy, Kotopoe
OKasblBaeT COOTBETCTBYHOLLME YCIYyTn.

OtaenbHas yTunusaums 6bITOBOM TEXHUKM NO3BONSET U3GexaTb
BO3MOXHbIX HEraTUBHbIX NMOCNEACTBUI A8 OKpYXKatoLLeln cpelbl v
300pOBbs1, 06YCMNOBMNEHHbLIX HEMPABUITBHO YTUNMU3aLMEd, U NO3BONSET
0BHOBNATL AOMNMOBEYHbIE MaTepuarbl, MOMOrasi COXpaHUTb 3HEPTUo 1
pecypchl.

[eknapauusa cooTBeTCTBUSA

Mbl 3aaBnsiem, 4To HaLm NpoAYyKTbl COOTBETCTBYHOT ANPEKTUBAM,
NOCTaHOB/IEHUAM U HOpMaM EC, a Takke Tpe60BaHVIF|M CTaHOapToB,
YKa3aHHbIX B TEKCTE UHCTPYKLUN.

WHdopmauums o cpoke cnyx6bl

Cpok cnyx6bl, yCTaHOBMEHHbIA Ha AaHHOE U3fenue B
COOTBETCTBUM C NocTaHoBrneHnem Mpasutensctea PP Ne
720 ot 16.06.97 - 10 neT co AHS M3rOTOBNEHWS.



